
Sadie Family

R&eacute;gion et Vignobles

Palladius 2020 provient de  17 vignobles uniques situ&eacute;s dans le  Swartland,
notamment sur les  monts Paardeberg (14 vignobles),  Piketberg (1 vignoble), et  St
Helena Bay (2 vignobles). Ces vignobles reposent sur des sols vari&eacute;s, incluant
le  granit d&eacute;compos&eacute;, le  gr&egrave;s de la Table Mountain, et des
formations calcaires. Ces sols contribuent aux caract&eacute;ristiques
min&eacute;rales distinctives et &agrave; la complexit&eacute; aromatique du vin.

Le climat m&eacute;diterran&eacute;en de la r&eacute;gion, marqu&eacute; par des
journ&eacute;es chaudes et des brises marines, cr&eacute;e des conditions
id&eacute;ales pour les c&eacute;pages m&eacute;diterran&eacute;ens. Les vignes,
cultiv&eacute;es avec soin, produisent de faibles rendements de  28 hl/ha,
garantissant une qualit&eacute; de raisin exceptionnelle et concentr&eacute;e.

Palladius 2020
Swartland, Afrique du Sud

Sadie Family Palladius 2020 est un assemblage blanc fascinant issu de 17 vignobles du
Swartland, élaboré à partir d’un mélange complexe de cépages tels que Chenin Blanc, Grenache

Blanc, Clairette Blanche et d’autres variétés méditerranéennes. Ce vin offre un équilibre
dynamique entre la fraîcheur des agrumes, une profondeur minérale, et une structure richement

texturée.

Vinification

Le processus de vinification de  Palladius 2020 refl&egrave;te l&#39;engagement de la
famille Sadie envers des pratiques naturelles et une expression pure du terroir. Les
raisins, r&eacute;colt&eacute;s manuellement, sont tri&eacute;s avec soin avant
d&rsquo;&ecirc;tre press&eacute;s en grappes enti&egrave;res pendant  2 &agrave; 3
heures, permettant un l&eacute;ger d&eacute;bourbage du jus dans les cuves de
collecte.

La fermentation se fait naturellement dans des  &oelig;ufs en b&eacute;ton de 725
litres et des  amphores en argile (400 &agrave; 1 200 litres). Chaque parcelle de vigne
est ferment&eacute;e dans le m&ecirc;me r&eacute;cipient chaque ann&eacute;e, et le
processus peut durer jusqu&rsquo;&agrave;  18 mois, pr&eacute;servant ainsi
l&#39;int&eacute;grit&eacute; et la personnalit&eacute; des raisins. Apr&egrave;s une
premi&egrave;re phase d&rsquo;&eacute;levage de  12 mois dans ces contenants, le
vin est transf&eacute;r&eacute; dans de grands  foudres anciens pour un second
&eacute;levage de  12 mois suppl&eacute;mentaires. Le vin est embouteill&eacute;
apr&egrave;s deux ans, sans filtration ni clarification.
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Le Saviez-Vous ?

Palladius repr&eacute;sente la plus large palette de terroirs du Swartland parmi tous
les vins de la famille Sadie. Avec ses  17 vignobles uniques, ce vin capture
l&#39;essence de la diversit&eacute; du sol et des climats de la r&eacute;gion, offrant
un v&eacute;ritable tableau de l&#39;authenticit&eacute; viticole sud-africaine.

Notes de D&eacute;gustation

Robe : Une couleur lumineuse, &eacute;clatante, et fra&icirc;che,
consid&eacute;r&eacute;e comme l&#39;une des plus vibrantes des derniers
mill&eacute;simes.

•

Nez : Des ar&ocirc;mes de  citron vert, d&rsquo;agrumes zest&eacute;s, et
de  salinit&eacute; min&eacute;rale, suivis de notes de  fruits blancs
&agrave; noyau comme la p&ecirc;che et l&#39;abricot, qui gagnent en
intensit&eacute; avec l&#39;a&eacute;ration.

•

Bouche : Une structure fermement textur&eacute;e, avec des tannins subtils et
compacts. La min&eacute;ralit&eacute; et la salinit&eacute; dominent le palais,
soutenues par une belle acidit&eacute; et une finale longue et
&eacute;l&eacute;gante.

•

Accords Mets et Vins

Homard Grill&eacute; au Beurre de Citron : Sublime les notes salines et
min&eacute;rales du vin tout en &eacute;quilibrant sa richesse.

•

Risotto aux Asperges et Parmesan : Rehausse la texture et les saveurs
fra&icirc;ches et zest&eacute;es du vin.

•

Fromages de Ch&egrave;vre Affin&eacute;s : Met en valeur la vivacit&eacute;
et la profondeur aromatique du vin.

•

Filet de Sole Meuni&egrave;re : Compl&egrave;te parfaitement
l&#39;acidit&eacute; et les ar&ocirc;mes subtils de fruits blancs.

•

Wine Spectator (WS) :   93 Points   (2020)  
Elegant, with lush flavors of baked pear, honeycomb and chamomile riding a fine, raw silk texture
enmeshed with sleek, lightly mouthwatering acidity. The rich profile is underscored by minerally petrol
and saline notes, with pretty hints of ground ginger, anise, Meyer lemon peel and white blossoms playing
on the lasting finish. Chenin Blanc, Grenache Blanc, Clairette Blanche, Viognier, Verdelho, Roussanne,
Marsanne and Colombard. (AN)  

Robert Parker (RP) :   95 Points   (2019)  
Delivering aromas of lemon oil, raw honeycomb, wax melon and underripe peach skin, the 2019 Palladius
is gorgeous on the nose, with a delightful floral lift and dusty nuance. Medium-bodied on the palate, the
wine offers notions of dusty honeysuckle, underripe peach skin and citrus blossom along with lovely
mineral tension and a kiss of phenolic bitterness. This will remain food-friendly until its 20th birthday.
Every time I try these wines, they never seem to fail to deliver pleasure. Absolutely stunning!  

Alcool :14,50 %

Composition: 33% Chenin Blanc, 
16% Roussanne, 11% Grenache 
Blanc, 11% Sémillon, 11% 
Palomino Fino, 6% Viognier, 6% 
Clairette, 6% Verdelho
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