
M. Chapoutier

R&eacute;gion et Vignobles

Monier de la Sizeranne provient de l&rsquo;appellation prestigieuse de  Hermitage,
dans le Rh&ocirc;ne septentrional, o&ugrave; les vignobles couvrent des terroirs
vari&eacute;s. Ce vin est issu d&rsquo;un assemblage de trois parcelles cl&eacute;s :

Les Bessards : Des sols granitiques qui apportent min&eacute;ralit&eacute; et
structure.

•

Le M&eacute;al : Des sols de sable calcaire et d&rsquo;argile, offrant richesse
et corps.

•

Les Greffieux : Compos&eacute;s de sols alluviaux, ils apportent
&eacute;quilibre et complexit&eacute; aromatique.

•

Ces parcelles b&eacute;n&eacute;ficient d&rsquo;un  climat continental, avec des
journ&eacute;es chaudes et des nuits fra&icirc;ches, id&eacute;ales pour produire une
Syrah aux saveurs intenses et &agrave; l&rsquo;acidit&eacute;
&eacute;quilibr&eacute;e.

Hermitage Monier de la Sizeranne 2020
Vallée du Rhône (Nord), France

M. Chapoutier Hermitage Monier de la Sizeranne est un vin emblématique de la Vallée du Rhône,
offrant une expression riche et nuancée de la Syrah issue d’une des appellations les plus

prestigieuses de la région.

Vinification

Les raisins pour  Monier de la Sizeranne sont  r&eacute;colt&eacute;s &agrave; la
main &agrave; maturit&eacute; optimale. Une fois r&eacute;colt&eacute;s, ils sont  
&eacute;grapp&eacute;s &agrave; 100 % et ferment&eacute;s dans des  cuves
b&eacute;ton. Des levures indig&egrave;nes sont utilis&eacute;es pour permettre au
terroir de s&rsquo;exprimer pleinement. Le processus de fermentation est
surveill&eacute; quotidiennement.

Le vin subit une  maceration de 4 &agrave; 5 semaines, avec des remontages et
pigeages r&eacute;guliers pour une extraction optimale de la couleur et des tanins. La
fermentation malolactique a lieu en barriques, adoucissant le vin et enrichissant sa
texture. L&rsquo;&eacute;levage dure  18 mois, avec  85 % du vin en f&ucirc;ts de
ch&ecirc;ne pour d&eacute;velopper sa complexit&eacute; et  15 % en cuves
b&eacute;ton pour pr&eacute;server sa fra&icirc;cheur et sa
min&eacute;ralit&eacute;.

Alcool :14,50 %

Composition: 100% Syrah
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Le saviez-vous ?

Le nom  Monier de la Sizeranne rend hommage &agrave; une famille influente de
Tain-l&rsquo;Hermitage. Maurice Monier de la Sizeranne, membre &eacute;minent de
cette famille, a d&eacute;velopp&eacute; une version pr&eacute;coce du braille.
C&rsquo;est pourquoi M. Chapoutier inclut le braille sur ses &eacute;tiquettes.
L&rsquo;&eacute;tiquette du vin arbore un lion, blason de la famille Sizeranne,
symbolisant son h&eacute;ritage fier et historique.

Notes de d&eacute;gustation

Robe : Rouge grenat profond avec des reflets pourpres &eacute;clatants.•
Nez : Une complexit&eacute; aromatique avec des notes de  fruits rouges tels
que la framboise et le cassis, accompagn&eacute;es d&rsquo;une touche de  
r&eacute;glisse.

•

Bouche : Une attaque ronde et &eacute;l&eacute;gante, avec des  tanins
concentr&eacute;s mais souples. Les saveurs de cassis, framboise et  
&eacute;pices poivr&eacute;es dominent, menant &agrave; une finale
raffin&eacute;e et &eacute;quilibr&eacute;e.

•

Potentiel de garde : 10 &agrave; 15 ans.•

Id&eacute;es d&rsquo;accords mets et vins

Filet de chevreuil avec sauce au vin rouge : Le profil &eacute;pic&eacute; et
fruit&eacute; du vin compl&egrave;te la richesse des viandes de gibier.

•

R&ocirc;ti de b&oelig;uf au thym et &agrave; l&rsquo;ail : Les tanins
robustes et les notes terreuses &eacute;quilibrent les saveurs savoureuses du
r&ocirc;ti.

•

Fromage Saint-F&eacute;licien : Ce fromage cr&eacute;meux et affin&eacute;
s&rsquo;accorde parfaitement avec la texture souple et les ar&ocirc;mes de
fruits rouges du vin.

•

C&ocirc;tes d&rsquo;agneau grill&eacute;es au romarin : Les saveurs
herbac&eacute;es et fum&eacute;es de l&rsquo;agneau mettent en valeur la
complexit&eacute; et les &eacute;pices du vin.

•

James Suckling (JS) :   95 Points   (2020)  
An excellent Hermitage with the imposing structure we expect from this appellation, but also excellent
balance. Stacks of elderberry and pepper, and also a touch of leather. So much depth and expression, but
not a jot overbearing or heavy. In spite of the serious tannins at the finish there are wonderful flashes of
red and black berry fruit. From blocks with granitic and sedimentary soils. Some whole bunch. From
biodynamically grown grapes with Demeter certification. Drinkable now, but best from 2025.  
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Wine Spectator (WS) :   94 Points   (2020)  
This meaty, rich, polished Hermitage is intense and focused, showing serious tension between the plum,
grilled cherry and smoking incense notes and the mounting mineral energy. This wine's elements are
rounded out with warm earth, silky ganache and graphite on the nicely textured finish. Drink now through
2040.  

Jeb Dunnuck (JD) :   94 Points   (2020)  
Leading off the Hermitage, the 2020 Hermitage Monier De La Sizeranne is as classic as they come and has
a balanced, layered, impressively structured profile as well as ample dark fruits, some smoky, meaty,
leathery nuances, ripe tannins, plenty of mid-palate depth, and a great finish. Coming from a mix of
terroirs, destemmed, and aged 16 months in a mix of barrels and demi-muids (20% new), this serious, age
-worthy Hermitage will benefit from 4-5 years of bottle age and keep for over two decades.  
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