M. Chapoutier Céte-Rétie Les Bécasses est une expression emblématique de Céte-Rétie, alliant
€légance, puissance et une finesse florale qui refléte parfaitement cette appellation historique du
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R&eacute;gion et Vignobles

Le vin Les B&eacute;casses provient d&rsquo;un assemblage de plusieurs parcelles
situ&eacute;es sur des coteaux bien expos&eacute;s de I&rsquo;appellation C&ocirc;te
-R&ocirc;tie, incluant des lieux-dits r&eacute;put&eacute;s comme La Brocarde, La
Vialli&egrave;re, C&ocirc;te Rosier, C&ocirc;te Blonde, et C&ocirc;te Brune. Ces
vignobles sont c&eacute;|&egrave;bres pour leur qualit&eacute; et leur importance
historique.

Les sols sont compos&eacute;s de micaschistes chloriteux et ferrugineux, enrichis
par des d&eacute;p&ocirc;ts de loess dans certaines d&eacute;pressions. Les sols
schisteux des pentes orient&eacute;es sud et sud-est permettent &agrave; la Syrah
de s&rsquo;exprimer pleinement, associant puissance et une &eacute;l&eacute;gance
florale distinctive.

Vinification

La vendange pour Les B&eacute;casses est effectu&eacute;e manuellement,
garantissant une s&eacute;lection rigoureuse des grappes &agrave; maturit&eacute;.
Les raisins, apr&egrave;s &eacute;raflage, sont plac&eacute;s dans des cuves en
b&eacute;ton, o&ugrave; commence la fermentation avec des levures
indig&egrave;nes pour permettre une expression authentique du terroir.

La fermentation, contr&ocirc;|&eacute;e &agrave; une temp&eacute;rature maximale
de 33&deg;C, dure 3 &agrave; 4 semaines selon le mill&eacute;sime. Des pigeages
quotidiens assurent une extraction optimale de la couleur et des tanins.

L&rsquo;&eacute;levage dure 14 &agrave; 16 mois : 80 % du vin est
&eacute;lev&eacute; en barriques de ch&ecirc;ne, avec une majorit&eacute; de bois
neuf, et 20 % en cuves inox. Cette m&eacute;thode pr&eacute;serve la puret&eacute;
du fruit et les notes florales tout en int&eacute;grant subtilement la complexit&eacute;
apport&eacute;e par le ch&ecirc;ne.
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Notes de d&eacute;gustation

* Robe : Rouge violac&eacute; profond, d&rsquo;une intensit&eacute; vibrante.

* Nez : Des ar&ocirc;mes captivants de framboise, de violette, avec des touches
de romarin, et des notes de olive noire et de tapenade, typiques de
C&ocirc;te-R&ocirc;tie.

* Bouche : Ample et profonde, avec des saveurs bois&eacute;es,
&eacute;pic&eacute;es, et une finale &eacute;|&eacute;gante
marqu&eacute;e par la vanille. Le vin se distingue par sa fra&icirc;cheur et son
caract&egrave;re a&eacute;rien et floral, uniques &agrave; I&rsquo;appellation.

*+ Potentiel de garde : De 10 &agrave; 15 ans, avec une &eacute;volution vers
une complexit&eacute; accrue au fil du temps.

Le saviez-vous ?

Le nom C&ocirc;te-R&ocirc;tie, qui se traduit par &quot;c&ocirc;te r&ocirc;tie&quot;,
fait r&eacute;f&eacute;rence aux longues heures d&rsquo;ensoleillement dont
b&eacute;n&eacute;ficient les pentes escarp&eacute;es du vignoble. La r&eacute;gion
de C&ocirc;te-R&ocirc;tie est I&rsquo;une des plus anciennes zones viticoles de France,
avec une histoire de plus de 2000 ans. Selon une |&eacute;gende, le Seigneur de
Maugiron a I&eacute;gu&eacute; ses terres &agrave; ses deux filles, I&rsquo;une
blonde et I&rsquo;autre brune, donnant ainsi naissance aux c&eacute;|&egrave;bres
noms C&ocirc;te Blonde et C&ocirc;te Brune.

|Id&eacute;es d&rsquo;accords mets et vins

+ Carr&eacute; d&rsquo;agneau en cro&ucirc;te d&rsquo;herbes : Les notes
&eacute;pic&eacute;es et florales du vin rehaussent les ar&ocirc;mes
herbac&eacute;s et riches de 1&rsquo;agneau.

+ Risotto aux champignons sauvages : Les saveurs terreuses des champignons
se marient aux nuances d&rsquo;olive et de tapenade du vin.

+ Canard r&ocirc;ti avec sauce aux m&ucirc;res : Les &eacute;|&eacute;ments
fruit&eacute;s du vin s&rsquo;harmonisent avec la douceur de la sauce.

+ Fromage Gruy&egrave;re ou Tomme affin&eacute;e : La texture
cr&eacute;meuse et les saveurs noisett&eacute;es des fromages
&eacute;quilibrent la structure et la finesse florale du vin.

Robert Parker (RP) : 92 Points (2021)

The 2021 Cote Rotie les Bécasses—a blend of different sites from Tupin up through St-Cyr—is peppery
and herbal, with raspberry and cranberry fruit. Medium-bodied, silky and refined, it doesn't come across as
underripe, except for perhaps the hints of cranberry and cedar on the tart but elegant finish.
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Jeb Dunnuck (JD) : 95 Points (2020)

There were four Cote Réties produced in 2020. The 2020 Céte Rétie Les Bécasses is drop dead gorgeous
and is another best-to-date from this team, although the quality of this release has been on the upward
trajectory for some time now. Red and black fruits, spice, flowery incense, and some exotic characteristics
emerge from this quintessential, medium to full-bodied, complex, layered, elegant beauty. It's well worth
seeking out and drinking over the coming 10-15 years.

)

JEBDUNNUCK

Wine Enthusiast (WE) : 94 Points (2019)

Luxurious aromas of dried cranberries, fresh strawberries and rhubarb sprinkled with clove lure the nose.
The palate is dried by youthful tannins, which reveal a layer of stone, followed by black cherries, violets,
saffron and garrigue.
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