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Yarra Yering

Yarra Yering Dry Red No. 2 est un assemblage magistral de Shiraz, Viognier, Mataro et
Marsanne, offrant un bouquet complexe de violettes, prunes et épices savoureuses, soutenu par
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des tanins fermes mais fins.

Dry Red No. 2 2016

Victoria, Australie

R&eacute;gion et Vignobles

La Yarra Valley, situ&eacute;e dans |&#39;&Eacute;tat de Victoria en Australie, est
renomm&eacute;e pour son climat frais et ses terroirs diversifi&eacute;s, contribuant
&agrave; la production de vins de haute qualit&eacute;. Les raisins utilis&eacute;s pour
le Yarra Yering Dry Red No. 2 proviennent des premi&egrave;res plantations de Shiraz
&eacute;tablies en 1969, avec des vignes suppl&eacute;mentaires de Shiraz, Mataro et
Viognier plant&eacute;es entre les ann&eacute;es 1980 et 1990. Ces vignobles
b&eacute;n&eacute;ficient de sols bien drain&eacute;s et d&#39;une exposition
optimale au soleil, am&eacute;liorant la complexit&eacute; et la finesse des vins.

Vinification

Le Yarra Yering Dry Red No. 2 est &eacute;labor&eacute; avec une attention
m&eacute;ticuleuse aux d&eacute;tails, en commen&ccedil;ant par la r&eacute;colte
manuelle des raisins. Apr&egrave;s la r&eacute;colte, les fruits sont tri&eacute;s sur
une table de tri pour garantir que seuls les meilleurs raisins sont utilis&eacute;s. Les
raisins sont ensuite &eacute;grapp&eacute;s et plac&eacute;s directement dans des
cuves ouvertes de demi-tonne, en mettant I&#39;accent sur la conservation de
nombreuses baies enti&egrave;res pour encourager un caract&egrave;re
parfum&eacute;. Pour ajouter de la complexit&eacute;, une portion des cuves
comprend des peaux de Viognier congel&eacute;es au fond, renfor&ccedil;ant le profil
aromatique du vin.

La fermentation se d&eacute;roule avec une intervention minimale, permettant aux
saveurs et caract&eacute;ristiques naturelles des raisins de s&#39;exprimer
pleinement. Apr&egrave;s la fermentation, le vin est vieilli pendant 15 mois en
barriques de ch&ecirc;ne fran&ccedil;ais, dont 30% de barriques neuves. Ce
processus de vieillissement ajoute des nuances subtiles de ch&ecirc;ne et
am&eacute;liore la structure et la long&eacute;vit&eacute; du vin. L&#39;assemblage
soigneux de Shiraz, Viognier, Mataro et Marsanne donne un vin &agrave; la fois
complexe et harmonieux, avec des tanins fermes mais fins soutenant un profil
fruit&eacute; riche et un palais textur&eacute; domin&eacute; par des baies noires et
des &eacute;pices.
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Notes de D&eacute;gustation

+ Couleur: Rouge rubis profond

+ Ar&ocirc;me: Un bouquet envo&ucirc;tant de violettes, prunes, &eacute;pices
savoureuses et une pointe de ronce et de cinq &eacute;pices.

+ Palais: Des tanins fermes mais fins soutiennent un profil fruit&eacute; riche,
avec un palais textur&eacute; domin&eacute; par des saveurs de baies noires,
d&#39;&eacute;pices et une touche de ch&ecirc;ne.

Le Saviez-vous ?

Le Yarra Yering Dry Red No. 2 est un assemblage de Shiraz, Viognier, Mataro et
Marsanne, d&eacute;montrant I&#39;engagement du vignoble &agrave; cr&eacute;er
des vins complexes et &eacute;quilibr&eacute;s. Ce vin a re&ccedil;u de nombreux
&eacute;loges de la part des critiques et des amateurs de vin, refl&eacute;tant sa
qualit&eacute; et son potentiel de vieillissement. L&#39;int&eacute;gration
soign&eacute;e des peaux de Viognier pendant la fermentation ajoute une dimension
aromatique et une profondeur au vin, le distinguant des autres assemblages de Shiraz.

Accords Mets et Vins

+ B&oelig;uf Bourguignon: Les saveurs riches et savoureuses du b&oelig;uf
bourguignon compl&egrave;tent les notes de fruits noirs et
d&#39;&eacute;pices du vin, tandis que les tanins fermes am&eacute;liorent la
texture copieuse du plat.

+ Osso Buco: Les couches complexes de fruits noirs et d&#39;&eacute;pices du
vin rehaussent les saveurs riches de ce plat de veau brais&eacute;, tandis que
les tanins coupent &agrave; travers sa succulence.

+ Ratatouille: Les |&eacute;gumes terreux et savoureux de la ratatouille sont
compl&eacute;t&eacute;s par les notes aromatiques et &eacute;pic&eacute;es
du vin, cr&eacute;ant un accord vibrant et &eacute;quilibr&eacute;.

+ Cassoulet: Le cassoulet, plat copieux et savoureux &agrave; base de haricots,
saucisses et canard, se marie parfaitement avec les tanins fermes et le profil
riche et &eacute;pic&eacute; du vin.
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