
Antinori

R&eacute;gion et Vignobles

Le domaine  Guado al Tasso est situ&eacute; dans l&rsquo;appellation  Bolgheri DOC,
une r&eacute;gion petite mais mondialement reconnue sur la c&ocirc;te de la haute
Maremma toscane, &agrave; environ 100 kilom&egrave;tres au sud-ouest de Florence.
Cette r&eacute;gion, avec son  &laquo; amphith&eacute;&acirc;tre de Bolgheri
&raquo; distinctif, est caract&eacute;ris&eacute;e par une plaine entour&eacute;e de
collines douces, qui cr&eacute;e un microclimat naturel id&eacute;al pour la
viticulture.

Les vignobles d&eacute;di&eacute;s &agrave;  Cont&rsquo;Ugo se trouvent &agrave;
une altitude comprise entre  45 et 60 m&egrave;tres au-dessus du niveau de la mer,
principalement sur des  sols limono-argileux d&rsquo;origine alluviale. Ces
conditions sont id&eacute;ales pour cultiver le Merlot, offrant &agrave; la fois
profondeur et richesse aromatique. La proximit&eacute; de la  mer
M&eacute;diterran&eacute;e garantit des conditions climatiques douces, avec des
brises rafra&icirc;chissantes qui att&eacute;nuent la chaleur estivale et favorisent une
maturation &eacute;quilibr&eacute;e des raisins. Le mill&eacute;sime  2020 a
pr&eacute;sent&eacute; un m&eacute;lange de d&eacute;fis et de
r&eacute;compenses, incluant un hiver doux, un &eacute;t&eacute; chaud et sec, et
des pluies bienvenues en septembre, ce qui a contribu&eacute; &agrave; une
qualit&eacute; exceptionnelle des fruits.

Guado al Tasso Cont' Ugo Bolgheri 2020
Toscane, Italie

Avec sa robe rouge rubis intense, son profil fruité vibrant et ses touches d’herbes
méditerranéennes, Cont’Ugo 2020 incarne une expression exemplaire du Merlot, reflétant à la

fois la richesse et la finesse du domaine Guado al Tasso.

Alcool :13,50 %

Composition: 100% Merlot
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Vinification

Cont&rsquo;Ugo 2020 est &eacute;labor&eacute; exclusivement &agrave; partir de  
Merlot, r&eacute;colt&eacute; entre le  3 et le 30 septembre, en fonction de la
maturit&eacute; des parcelles. Les raisins ont &eacute;t&eacute; soigneusement
cueillis &agrave; la main et tri&eacute;s avant de subir une fermentation dans des  
cuves en acier inoxydable &agrave; temp&eacute;rature contr&ocirc;l&eacute;e.
Les temp&eacute;ratures de fermentation ont vari&eacute; : certaines &agrave; des
niveaux plus bas pour pr&eacute;server la fra&icirc;cheur aromatique, et
d&rsquo;autres jusqu&rsquo;&agrave;  30 &deg;C (86 &deg;F) pour maximiser
l&rsquo;extraction ph&eacute;nolique et la structure.

Apr&egrave;s la fermentation, le vin a subi une  fermentation malolactique, en partie
dans des cuves en acier inoxydable et en partie dans des barriques de ch&ecirc;ne. Les
meilleurs lots ont ensuite &eacute;t&eacute; assembl&eacute;s et
&eacute;lev&eacute;s pendant  12 mois en barriques, avec  10 % de ch&ecirc;ne neuf
et 90 % de barriques de second remplissage. Pour garantir une harmonie et un
&eacute;quilibre parfaits, le vin a repos&eacute; en bouteille pendant  3 mois
suppl&eacute;mentaires avant sa commercialisation.

Le Saviez-Vous ?

Cont&rsquo;Ugo a &eacute;t&eacute; d&eacute;velopp&eacute; pour mettre en
valeur une interpr&eacute;tation unique du terroir de Bolgheri &agrave; travers le  
Merlot, un c&eacute;page rarement mis en avant comme mono-c&eacute;page dans
la r&eacute;gion. Son nom,  &ldquo;Cont&rsquo;Ugo&rdquo;, &eacute;voque une
connexion personnelle et distinctive avec ce vin exceptionnel.

Notes de D&eacute;gustation

Robe : Rouge rubis intense.•
Nez : Des notes vibrantes de fruits rouges m&ucirc;rs, comme les cerises et les
framboises, accompagn&eacute;es de touches balsamiques de maquis
m&eacute;diterran&eacute;en et de nuances herbac&eacute;es subtiles.

•

Bouche : Une attaque velout&eacute;e suivie d&rsquo;une structure pleine,
avec des saveurs riches et persistantes de fruits et d&rsquo;herbes. La finale
est fruit&eacute;e et agr&eacute;ablement &eacute;quilibr&eacute;e.

•
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Accords Mets et Vins

Risotto aux c&egrave;pes : La richesse du vin compl&egrave;te les saveurs
terreuses et la texture cr&eacute;meuse du plat.

•

Filet de b&oelig;uf aux pommes de terre au romarin : Sa structure et ses
notes balsamiques s&rsquo;harmonisent avec les composants savoureux et
herbac&eacute;s.

•

C&ocirc;telettes d&rsquo;agneau grill&eacute;es avec sauce &agrave; la
menthe : Les &eacute;l&eacute;ments fruit&eacute;s et herbac&eacute;s du
vin s&rsquo;accordent parfaitement avec la tendret&eacute; de
l&rsquo;agneau et la fra&icirc;cheur de la menthe.

•

Pecorino affin&eacute; : Les saveurs intenses du fromage sont
&eacute;quilibr&eacute;es par la fra&icirc;cheur et la finale fruit&eacute;e du
vin.

•

James Suckling (JS) :   94 Points   (2020)  
A fresh, tight and structured merlot with vibrant notes of olives, red plums, cherries, tobacco, orange zest
and stones. Medium-bodied with chewy tannins. Lots of energy. 100% merlot. Drink after 2023.  

Wine Enthusiast (WE) :   92 Points   (2020)  
Spicy and peppery on the nose with new leather and graphite, this wine also offers wildflowers and berries.
The palate echoes the nose but reveals more depth, with coffee, earthiness and richer fruit. Firm but
flexible tannins and healthy acid provide the contours for a lengthy finish.  

Robert Parker (RP) :   90 Points   (2020)  
The Guado al Tasso 2020 Bolgheri Rosso Cont'Ugo is a pure expression of Merlot that has absorbed the
ripeness and softness of this hot vintage. Cabernet Sauvignon and Cabernet Franc have a proven track
record in these ever-more frequent warm vintages along the Tuscan coast, but early-ripening Merlot can
sometimes come off as too ripe and jammy. This wine walks a fine line, and although it never shows
excessive softness, you have to wonder how much further it can be pushed in light of climate change. Dark
cherry and blackberry preserves cede to cedar and baking spice. The mouthfeel is round, soft and creamy.  
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