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Massolino

Cru historique du domaine, Vigna Margheria 2021 seduit par son €légance et sa minéralite,
offrant une expression harmonieuse et de grande garde du Nebbiolo.
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Alcool :14,50 %
Composition: 100% Nebbiolo

Barolo Margheria 2021

Piemont, Italie

Région et vignobles

Le cru Margheria se situe au cceur de Serralunga d'Alba, I'un des villages produisant
les Barolo les plus puissants et structurés. Implanté a environ 280 meétres d'altitude, le
vignoble de 1,5 hectare bénéficie d'expositions idéales favorisant la maturation
compléte du Nebbiolo.

Les sols sont majoritairement calcaires avec une petite proportion de sable,
conférant a la fois force et élégance. Les vignes, agées en moyenne de 40 ans,
produisent des raisins concentrés dotés d'une touche minérale raffinée. Premier
millésime en 1985, Vigna Margheria est depuis devenu une cuvée phare de l'identité
Massolino.

Vinification

La vinification respecte la méthode traditionnelle du Barolo, privilégiant la pureté du
fruit et I'expression du terroir. Les raisins subissent une longue fermentation et
macération dans de grands foudres de ché&ne (tini) a environ 30 °C, garantissant
une extraction optimale de la couleur, des tannins et des ardbmes.

L'élevage s'effectue ensuite en grands fiits de chéne de Slavonie pendant prés de 30
mois, suivi d'une maturation d'environ un an en bouteille, dans les caves fraiches et
sombres du domaine. Ce processus classique respecte la structure tannique noble du
Nebbiolo et renforce son potentiel de garde tout en préservant son harmonie
naturelle.

Notes de dégustation

* Robe : Rouge grenat profond et éclatant.

* Nez: Ethéré, marqué par des notes épicées et de tabac, des accents de sous-
bois et une minéralité affirmée.

* Bouche : Classique et harmonieuse, aux tannins fermes dans sa jeunesse, qui
s'arrondissent avec le temps. Structure, élégance et longueur en bouche
caractérisent ce Nebbiolo de Serralunga.
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Barolo Margheria 2021

Le saviez-vous ?

Vigna Margheria a été vinifié en cru unique par Massolino pour la premiere fois en
1985, devenant ainsi I'un des tout premiers monocru de la maison. Aujourd'hui
encore, il incarne I'équilibre rare entre la puissance de Serralunga et la délicatesse
minérale apportée par ses sols sableux.

ldées d'accords mets-vins

Roti de chevreuil aux baies de geniévre : les tannins et la minéralité du vin
subliment les saveurs giboyeuses.

Boeuf braisé aux truffes : |a structure du vin s'accorde parfaitement a la
richesse et a I'umami des truffes.

Risotto aux champignons sauvages : les notes terreuses du vin dialoguent
avec l'intensité aromatique des cépes.

Pecorino affiné ou Parmigiano Reggiano : les tannins fermes s'adoucissent
face a la texture cristalline de ces fromages.

James Suckling (JS) : 96 Points (2021)

This has lovely aromas of blueberries, pine resin, orange rind and a touch of lavender. The palate is
medium- to full-bodied with supple tannins in the context of the vintage. It has a seductive, tender, well-
integrated fruit profile that makes it very attractive. Drink or hold

Robert Parker (RP) : 96 Points (2021)

The Massolino 2021 Barolo Margheria draws its fruit from Serralunga d'Alba. It reveals aromas of forest
berry and wild cherry with candied orange, flint and crushed granite. | also find toasted aniseed at the
back. The team at Massolino has done great work managing the tannins that feel quite silky and long,
rendering a glossy sheen to the finish.

Jeb Dunnuck (JD) : 94 Points (2021)

The 2021 Barolo Margheria has a transparent red hue and reveals a sweetly perfumed bouquet of
preserved strawberries, purple flowers, herbes de Provence, and sweet herbs. The palate has more tension
than the nose would suggest and has fine, coiled tannins, even acidity, and a refreshing feel with a chalky
texture through its balanced and elegant finish. This is a lovely medium-bodied and weightless feeling
wine from Massolino to drink over the coming 12-15 years."
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