Au Bon Climat

Au Bon Climat Santa Barbara Pinot Noir 2023 charme par son éclat de fruits rouges, sa fraicheur
cétiére et sa touche terreuse raffinée, dans un style californien délicat, savoureux et
immédiatement séduisant.
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Santa Barbara Pinot Noir 2023

Californie, Etats-Unis

Région et vignobles

Santa Barbara County figure parmi les zones les plus passionnantes de Californie pour
Pinot Noir. Son originalité tient a des vallées orientées est-ouest qui canalisent I'air
froid du Pacifique loin dans les terres, prolongeant la saison de croissance et
favorisant une maturation lente. Cette influence maritime explique le profil souvent
plus tendu, plus parfumé et plus nuancé des meilleurs Pinots de la région. Les
contrastes climatiques sont nets, des zones fraiches et brumeuses idéales pour Pinot
Noir et Chardonnay aux secteurs plus chauds et secs situés plus a l'intérieur.

Pour ce millésime 2023, la maison assemble principalement des raisins de Bien
Nacido, North Canyon et Rancho Real dans Santa Maria Valley, complétés par une
petite proportion issue de Kick On et Los Alamos. Cet assemblage donne au vin une
identité compléete, mariant fraicheur aromatique, profondeur modérée et texture
souple. La part importante de Santa Maria Valley apporte notamment précision,
tension et persistance, tandis que I'ensemble du comté renforce la générosité et le
caractére accessible du vin.

Vinification

Au Bon Climat Santa Barbara Pinot Noir 2023 est élaboré a partir de 100% Pinot Noir
vendangé en septembre 2023, en plusieurs passages. La philosophie de la maison
reste fidele a des méthodes traditionnelles éprouvées depuis plus de quarante ans,
avec une attention particuliére portée aux petites parcelles, aux lots séparés et a une
extraction maitrisée. Les raisins sont récoltés a la main, puis fermentés en petites
cuves avec pigeages manuels quotidiens, un choix qui favorise la finesse tannique et la
précision du fruit.

L'élevage dure 8 mois en fits de chéne francais Francois Fréres, ce qui apporte au
vin davantage de relief et de complexité sans masquer son caractere variétal. Avec
13,5% d'alcool, une acidité de 5,4 g/L et un pH de 3,63, I'ensemble se montre
équilibré, souple et dynamique. Cette approche reflete parfaitement I'inspiration
bourguignonne de la propriété, davantage tournée vers I'harmonie, la fraicheur et la
longévité que vers la puissance ou le boisé appuyé.
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Notes de dégustation

+ Couleur: robe rubis brillante, Iégérement translucide, d'une intensité modérée,
qui annonce un Pinot Noir frais, élégant et finement construit.

+ Ardmes: nez expressif de groseille rouge, myrtille et orange sanguine, relevé
par des nuances subtiles de laurier, de poivre blanc et de pierre mouillée.

* Bouche: attaque souple et harmonieuse, avec juste ce qu'il faut de tanin et
d'acidité pour encadrer le fruit; la matiére reste juteuse, équilibrée, savoureuse
et dotée d'une texture particulierement agréable.

Le saviez-vous ?

Au Bon Climat a été fondé avec la vendange 1982, avec I'ambition explicite de produire
en Californie des vins inspirés de Burgundy. Cette fidélité a un style de mesure et de
nuance a largement contribué a la réputation de la maison et a son rdle dans I'essor
de Santa Barbara County comme grand terroir pour Chardonnay et Pinot Noir.

Idées d'accords mets et vins

+ Sandwich de tri-tip et salsa: le fruit juteux du Pinot Noir épouse la
gourmandise de la viande grillée, tandis que sa fraicheur accompagne tres bien
le relief acidulé et épicé de la salsa.

* Smash burger: la texture souple du vin et ses tanins modérés s'accordent
idéalement avec le croustillant caramélisé du beceuf et le moelleux du pain.

+ Magret de canard aux cerises: les notes de fruits rouges et d'orange sanguine
trouvent un écho naturel dans la richesse du canard et dans la douceur
acidulée d'une sauce aux cerises.

+ Salade de fraises et menthe: accord plus inattendu mais tres réussi, grace a la
fraicheur du vin, a son profil fruité et a sa légereté structurée.
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