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Chateau Musar

Chateau Musar White 2017 est une expression rare et élégante des pentes du Mont Liban,
élaborée a partir des cépages indigenes Obaideh (60 %) et Merwah (40 %). Ce millésime illustre
I'engagement du domaine a préserver le patrimoine viticole du Liban.
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Alcool :11,50 %

Composition: 100% Blend
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Musar White 2017
Bekaa Valley, Liban

R&eacute;gion et Vignobles

Les pentes du Mont Liban, o&ugrave; prosp&egrave;rent les vignes d&rsquo;Obaideh
et de Merwah, se situent dans la vall&eacute;e de la Bekaa, une r&eacute;gion
c&eacute;|&egrave;bre pour son histoire viticole mill&eacute;naire et ses vignobles
d&rsquo;altitude. Ces vignes b&eacute;n&eacute;ficient de journ&eacute;es chaudes
et de nuits fra&icirc;ches, ce qui pr&eacute;serve I&rsquo;acidit&eacute; naturelle des
raisins et renforce leurs profils aromatiques.

En 2017, le mill&eacute;sime a d&eacute;but&eacute; par des pr&eacute;cipitations
sup&eacute;rieures &agrave; la moyenne et des chutes de neige,
r&eacute;g&eacute;n&eacute;rant la nappe phr&eacute;atique. Une gel&eacute;e
tardive en avril a affect&eacute; les vignes taill&eacute;es en d&eacute;but
d&rsquo;hiver, produisant des vins uniques, dot&eacute;s d&rsquo;une structure et
d&rsquo;une puissance remarquables. Ces c&eacute;pages indig&egrave;nes,
parfaitement adapt&eacute;s aux conditions libanaises, offrent une expression
authentique du terroir.

Vinification

Les raisins Obaideh ont &eacute;t&eacute; r&eacute;colt&eacute;s le 19 septembre,
et les Merwah le 27 septembre, I&eacute;g&egrave;rement plus t&ocirc;t que
d&rsquo;habitude en raison des conditions climatiques. Les deux c&eacute;pages ont
ferment&eacute; dans des barriques neuves de ch&ecirc;ne fran&ccedil;ais Nevers
pendant 9 mois, une m&eacute;thode qui accentue leur complexit&eacute; naturelle
et ajoute une texture subtile au vin.

Apr&egrave;s la fermentation, le vin a &eacute;t&eacute; assembl&eacute; et mis en
bouteille &agrave; 1&rsquo;&eacute;t&eacute; 2018, apr&egrave;s une stabilisation
&agrave; froid. Le r&eacute;sultat est un vin d&rsquo;une puret&eacute; et
d&rsquo;une pr&eacute;cision exceptionnelles, avec des saveurs et des ar&ocirc;mes
qui continueront de se d&eacute;velopper avec |&rsquo;&acirc;ge. Avec un taux
d&rsquo;alcool de 11,5 %, ce vin est |&eacute;ger mais riche en caract&egrave;re.
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Musar White 2017

Notes de D&eacute;gustation

* Robe : Jaune p&acirc;le avec une clart&eacute; brillante.

* Nez : Ar&ocirc;mes complexes de pommes, de foin frais et de vanille, avec
des notes de pamplemousse et de fleur d&rsquo;oranger.

* Bouche : Des saveurs de basilic doux, de p&ecirc;che et de tarte tatin
&eacute;mergent, soutenues par un &eacute;quilibre d&eacute;licat entre
acidit&eacute; et richesse. La texture et les saveurs du vin promettent une belle
&eacute;volution avec le temps.

Le Saviez-Vous ?

Les c&eacute;pages indig&egrave;nes Obaideh et Merwah sont &eacute;troitement
li&eacute;s &agrave; I&rsquo;ancienne viticulture du Liban. On pense que ces raisins
sont les anc&ecirc;tres de c&eacute;pages plus connus comme le Chardonnay et le
S&eacute;millon, faisant du Ch&acirc;teau Musar White un t&eacute;moignage unique
de I&rsquo;histoire viticole.

Accords Mets et Vins

+ Bar grill&eacute; au citron et aux herbes : Les notes citronn&eacute;es et
min&eacute;rales du vin compl&egrave;tent les saveurs d&eacute;licates du
poisson.

+ Tajine de poulet aux citrons confits et olives : La complexit&eacute;
aromatique du vin rehausse les &eacute;|&eacute;ments savoureux et
citronn&eacute;s du plat.

* Risotto aux asperges et Parmesan : La richesse et |&rsquo;acidit&eacute; du
vin s&rsquo;harmonisent avec la texture cr&eacute;meuse du risotto.

+ Salade de fromage de ch&egrave;vre, figues et noix : Les qualit&eacute;s
fra&icirc;ches et florales du vin &eacute;quilibrent les composants tangy et
sucr&eacute;s du plat.
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