
Kendall-Jackson

Région et Vignobles

Le fruit provient presque exclusivement du  Monterey County (99 %), avec une touche
du Sonoma (1 %). La région bénéficie d'une  longue saison de maturation fraîche,
modelée par les brises océaniques et les brouillards matinaux de la baie de Monterey.
Ces conditions permettent au Riesling de mûrir  lentement et harmonieusement, en
conservant son acidité naturelle et en développant une grande intensité aromatique.

Les sols varient selon les expositions : au nord-est de la vallée, les vignes s'enracinent
dans un  granite décomposé (DCG), apportant précision et minéralité, tandis que les
coteaux du sud-ouest reposent sur des  alluvions anciennes issues d'un lit de rivière
fossile, conférant profondeur et concentration au fruit. Ce contraste géologique offre
un Riesling à la fois  vif et complexe.

Vintner's Reserve Riesling 2022
Californie, Etats-Unis

Ce Riesling dévoile fraîcheur citronnée, fruits exotiques et élégance florale, véritable reflet des
vignobles côtiers frais de Monterey.

Vinification

L'assemblage réunit  95 % Riesling blanc, 3 % Viognier et 2 % Pinot Gris. Le Viognier
rehausse l'expression aromatique avec ses notes florales et de fruits à noyau, tandis
que le Pinot Gris apporte rondeur et souplesse en bouche.

La fermentation est réalisée en cuves inox, afin de  préserver la pureté aromatique
et la fraîcheur, avec un strict contrôle des températures. Le vin est embouteillé jeune
pour conserver son éclat. Avec  12,6 % d'alcool, un pH de 3,17 et une acidité totale
de 0,67 g/100 mL, le 2022 se présente comme un Riesling vif, élégant et subtilement
tendre.

Notes de dégustation

Couleur : Jaune pâle aux reflets verts.•
Arômes : Fleur d'oranger, papaye et pamplemousse blanc, soulignés de
chèvrefeuille.

•

Bouche : Ananas confit, poire asiatique, abricot et orange sanguine, avec une
finale relevée d'une pointe de gingembre confit. Un mariage délicat entre
vivacité citronnée et élégance florale.

•

Alcool :12,60 %

Composition: 95% Riesling, 3% 
Viognier, 2% Pinot Gris
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Le saviez-vous ?

Le Riesling fut jadis l'un des  cépages blancs les plus plantés en Californie,
notamment à Monterey et Mendocino, où sa fraîcheur séduisait les consommateurs.
Kendall-Jackson demeure aujourd'hui l'un des producteurs qui continuent à mettre ce
cépage en valeur.

Idées d'accords mets-vins

Curry vert thaï au lait de coco - l'acidité et la légère douceur équilibrent le
piquant et la richesse.

•

Noix de Saint-Jacques poêlées au glaçage d'agrumes - un écho parfait aux
notes citronnées et florales.

•

Tarte au fromage de chèvre et fines herbes - l'onctuosité acidulée se marie à
la vivacité fruitée du Riesling.

•

Crevettes sautées à la sichuanaise - la douceur subtile atténue le piquant,
tandis que les saveurs d'agrumes et de gingembre s'accordent avec le plat.

•
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