
Kendall-Jackson

Région et Vignobles

Le  Vintner’s Reserve Riesling 2022 provient presque exclusivement du  comté de
Monterey, au cœur de la  Central Coast californienne. Cette région bénéficie d’un  
climat frais et brumeux, influencé par l’océan Pacifique. Les longues saisons de
croissance, permises par les brises marines et les brumes matinales, permettent aux
raisins de mûrir lentement, développant ainsi une aromatique complexe tout en
conservant une acidité naturelle vivifiante.

Les vignes sont cultivées sur deux types de sols distincts : à l’est, un  granite
décomposé (DCG) qui apporte minéralité et tension ; à l’ouest, des  terrasses
alluviales sur un ancien lit de rivière qui confèrent au vin sa rondeur et sa richesse
fruitée. Ce double ancrage géologique forge un Riesling à la fois fin, parfumé et
structuré.

Vintner's Reserve Riesling 2022
Californie, Etats-Unis

Un Riesling lumineux de Monterey, aux accents d’agrumes, de fruits exotiques et de fleurs
blanches, dans un style demi-sec éclatant de fraîcheur et d’élégance.

Vinification

Le millésime 2022 est issu d’un assemblage de  95 % de Riesling blanc, complété par  3
% de Viognier et  2 % de Pinot Gris, qui ajoutent respectivement  rondeur et
intensité florale. La vinification vise à préserver la fraîcheur variétale et la pureté
aromatique, avec une fermentation à basse température, sans passage sous bois,
pour maintenir le caractère fruité et délicat du vin.

Les œnologues Randy Ullom et Fritz Meier veillent à révéler tout le potentiel
aromatique du cépage, avec une touche subtilement exotique et une bouche
équilibrée par une douce acidité.

Tasting Notes

Color : Robe jaune pâle aux reflets argentés.•
Aroma : Fleurs d’oranger, papaye, pamplemousse blanc, avec des touches de
chèvrefeuille et d’amande douce.

•

Palate : Bouche juteuse et fraîche, sur l’ananas confit, la poire asiatique,
l’abricot et l’orange sanguine. Une finale délicate aux accents de gingembre
confit prolonge la dégustation.

•Alcool :12,60 %

Composition: 95% Riesling, 3% 
Viognier, 2% Pinot Gris
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Le saviez-vous ?

Les raisins de ce Riesling proviennent de  sols alluviaux anciens et de granite
décomposé, conférant au vin une alliance rare de richesse et de tension. L’engagement
de Kendall-Jackson en faveur d’une  viticulture durable et parcellaire permet
d’exprimer fidèlement cette diversité géologique dans chaque millésime.

Accords Mets et Vins

Curry vert thaï aux crevettes : l’équilibre sucre-acidité apaise le piquant et
valorise les herbes fraîches.

•

Filet de porc sauce aux abricots : les arômes fruités du plat font écho à la
rondeur du vin.

•

Ceviche à la mangue et citron vert : l’acidité et les notes exotiques du vin
accompagnent à merveille la fraîcheur du plat.

•

Camembert affiné ou chèvre cendré : contraste entre onctuosité fromagère
et vivacité aromatique du vin.

•
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