
Bodegas La Horra

Région et vignobles

Corimbo I provient de la prestigieuse appellation  DO Ribera del Duero, plus
précisément des villages de  La Horra et Roa, réputés pour la qualité exceptionnelle
de leurs vieilles vignes. Les ceps, âgés en moyenne de  50 ans, sont conduits en gobelet
sur des  sols calcaires et crayeux sans irrigation.

La géographie de la Ribera del Duero alterne  terrasses fluviales (terrazas),  pentes
douces (laderas) et  versants plus abrupts (cuestas), qui assurent un excellent
drainage et une maturation progressive. Associés à un climat continental marqué et à
une altitude élevée, ces facteurs permettent une expression pure et concentrée de  
Tinta del País (Tempranillo).

Corimbo I 2015
Ribera del Duero, Espagne

Il s’agit du  vin phare de Bodegas La Horra , issu de vieilles vignes de 50 ans enracinées dans
des sols calcaires.

Vinification

Corimbo I est vinifié à partir de  100 % Tinta del País, fermenté en cuves mixtes de  
bois et inox, ce qui permet un contrôle précis des températures et une extraction
douce. L’élevage dure  14 mois en barriques de chêne, à raison de  80 % de chêne
français et 20 % de chêne américain, dont environ la moitié sont neuves.

Cette approche vise à  soutenir la concentration naturelle du vin sans masquer son
origine. Le millésime 2015, chaud et régulier, a donné des raisins parfaitement mûrs
mais équilibrés, aboutissant à un vin structuré, intense et harmonieux, doté de tanins
fermes mais bien intégrés.

Notes de dégustation

Robe : Grenat profond aux reflets violacés ; dense et éclatante.•
Nez : Expressif et complexe, mêlant cerise noire, prune, mûre, cacao, herbes
sèches et une touche boisée bien fondue (épices douces, cèdre).

•

Bouche : Ample et puissante, avec une trame tannique serrée et un fruit
généreux. Belle longueur en finale, sèche et persistante, avec une remarquable
capacité de vieillissement.

•

Alcool :14,50 %

Composition: 100% Tempranillo
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Le saviez-vous ?

Corimbo I est le  grand vin de Bodegas La Horra, domaine fondé par la célèbre
maison  Bodegas Roda (Rioja), après quatre années de recherche viticole. La Horra a
été identifiée comme l’un des meilleurs terroirs pour le Tempranillo en Ribera del
Duero. Corimbo I n’est élaboré que lors des millésimes les plus qualitatifs, avec pour
ambition de  saisir l’âme des vieilles vignes sur sol calcaire.

Accords mets et vin

Côte de bœuf maturée, croûte au poivre noir – la structure du vin équilibre
parfaitement la richesse de la viande.

•

Gigot d’agneau rôti au romarin – les arômes de garrigue du vin prolongent
les parfums du plat.

•

Polenta crémeuse aux champignons sauvages et truffe noire – l’accord
idéal avec la minéralité crayeuse et la complexité du vin.

•

Fromages espagnols affinés (Idiazabal, Manchego viejo) – le vin se marie à
la puissance aromatique et à la texture ferme de ces fromages.

•

Robert Parker (RP) :   93 Points   (2015)  
The powerful and concentrated 2015 Corimbo I feels classical and showcases the character of the vintage
and the depth of the old-vine Tempranillo. It's ripe without excess and reveals abundant tannins and a
long, dry finish. This year, the wine matured for 14 months in French and American oak barrels,
approximately half of them new. 32,000 bottles produced. It was bottled in September 2017.  

Corimbo I 2015
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