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Zuccardi Concreto est un Malbec audacieux et axé sur le terroir qui exprime I'essence brute de
Paraje Altamira, élaboré sans chéne pour révéler la minéralité unique et la texture du vignoble.
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Le vignoble de Paraje Altamira, situé a 1 100 métres (3 609 pieds) dans le district de
San Carlos, Vallée de I'Uco, repose sur un éventail alluvial en haute altitude du fleuve
Tunuyan. Cette région est réputée pour son climat tempéré frais et sa grande
amplitude thermique, offrant des conditions idéales pour une maturation équilibrée.
Les sols sont particulierement remarquables par leur composition, comprenant de
grosses pierres et du gravier granitique recouvert de carbonate de calcium, avec des
rochers pouvant peser jusqu’a 20 tonnes. Cette composition unique contribue a la
minéralité, la structure et la profondeur du vin.

La récolte a bénéficié de conditions fraiches et humides, permettant aux raisins
d'atteindre une maturité idéale avec un équilibre entre sucre et acidité et des tannins
robustes. Ce millésime met en valeur I'approche méticuleuse de Zuccardi, qui consiste
a séparer les parcelles et les types de sols pour capturer toute la diversité et le
caractére de Paraje Altamira.

Vinification

Le Zuccardi Concreto est élaboré selon une approche minimaliste, axée sur la pureté
du vignoble. Les grappes entiéres fermentent dans des amphores en béton avec
des levures indigénes, préservant l'authenticité du vin et améliorant la texture que le
sol confére. Le vin est ensuite élevé entierement en cuves de béton, évitant toute
influence du chéne et permettant aux saveurs et textures naturelles du Malbec de
s'exprimer pleinement.

Cette méthode de vinification soignée, sans arbmes externes, donne un Malbec a
100% avec un taux d'alcool de 14%, une acidité totale de 5,65 g/L et un pH de 3,6,
soulignant I'équilibre et la vivacité du vin.

Alcool :14,00 %

Composition: 100% Malbec
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Notes de Dégustation

+ Couleur : Pourpre profond, révélant sa concentration et son intensité.

+ Ardme : Bouquet aromatique de miire, prune et de subtiles notes florales,
accompagnées de touches terreuses et minérales reflétant le terroir.

+ Palais : Vin de corps moyen a plein, avec une acidité vive, des tannins fins et
une minéralité distinctive. Le vin dévoile des couches de fruits noirs et une
finale rafraichissante, soulignant son expression pure des sols calcaires
d'Altamira.

Le Saviez-vous ?

Concreto est un vin phare dans le portefeuille de Zuccardi, incarnant leur philosophie
de minimalisme en vinification. En évitant l'utilisation du chéne et en optant pour des
amphores en béton, Zuccardi vise a « dénuder » le vin, révélant 'essence et la texture
pures du terroir, tandis que les sols calcaires apportent une énergie unique a ce
Malbec.

|dées d'Accords Mets-Vins

* Poulpe Grillé a la Paprika Fumée : La minéralité et les notes de fruits noirs du
vin complétent la richesse fumée du poulpe grillé, tandis que son acidité
équilibre le plat.

+ Risotto aux Champignons et au Thym : Les saveurs terreuses des
champignons et des herbes résonnent avec le caractére minéral du vin,
enrichissant la profondeur et la texture des deux.

+ Salade de Betteraves Roties avec Fromage de Chévre et Noix : L'acidité et la
minéralité du vin mettent en valeur la douceur des betteraves et le piquant du
fromage de chévre pour un accord harmonieux.

+ Confit de Canard avec Réduction aux Figues : Les tannins structurés et le
profil fruité du vin complétent la richesse du confit, tandis que la réduction de
figues rappelle les éléments fruités du vin.

James Suckling (JS) : 95 Points (2022)

What a perfumed nose with plenty of violets, iodine, blueberries and mineral. Lots of sappy fruit with fine-
grained tannins that tightly wrap the full-bodied palate. Pristine, concentrated and quintessential. A
selection of the stoniest soils from Paraje Altamira. 100% whole-bunch fermentation. Needs at least two
years to soften the tannins. Drink from 2025.

Wine Spectator (WS) : 92 Points (2022)

Deeply aromatic, with blood orange and plumeria notes and a palate of spiced plum and sour cherry, plus
a pleasant wave of minerally acidity chiming in and carrying the flavors on to the finish.
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James Suckling (JS) : 95 Points (2021)

Such a brooding nose with black pepper, violet and fresh blueberry and blackberry fruit. Spicy and tight on
the palate, but super polished, racy and refined. Medium-to full-bodied red with beautiful tannin tension
and expressive, floral notes in the finish. Exemplary and authentic! So delicious now. Why wait?
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