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Planeta

Planeta Frappato Vittoria est un joyau aromatique de Sicile, offrant une délicieuse fusion de notes
florales et de fruits rouges avec une touche de complexité balsamique.
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Alcool :12,50 %

Composition: 100% Frappato

Frappato Vittoria 2023

Sicile, Italie

R&eacute;gion et Vignobles

La DOC Vittoria, situ&eacute;e dans le sud-est de la Sicile, est r&eacute;put&eacute;e
pour son terroir distinctif, caract&eacute;ris&eacute; par ses sols sablonneux rouges
l&acirc;ches. Cette composition unique du sol, associ&eacute;e &agrave; la
proximit&eacute; de la mer, cr&eacute;e un environnement optimal pour la culture du
Frappato. Les vignobles de Dorilli et Mogli, d&eacute;di&eacute;s au Frappato et au
Nero d&rsquo;Avola, s&#39;&eacute;tendent sur 34 hectares et
b&eacute;n&eacute;ficient de la texture sableuse, qui conf&egrave;re un profil
aromatique caract&eacute;ristique au vin.

Le Frappato est un c&eacute;page rare, cultiv&eacute; sur seulement quelques
hectares &agrave; Vittoria. Les sables rouges fins et |&eacute;gers de la r&eacute;gion
influencent consid&eacute;rablement la complexit&eacute; aromatique des vins. Ce
terroir, combin&eacute; &agrave; une gestion soign&eacute;e des vignobles, garantit la
production de vins &agrave; la fois expressifs et refl&eacute;tant leur origine unique.

Vinification

Ce mill&eacute;sime du Planeta Frappato Vittoria a &eacute;t&eacute;
r&eacute;colt&eacute; entre le 20 et le 22 septembre. Les raisins ont
&eacute;t&eacute; minutieusement cueillis &agrave; la main, assurant ainsi la
s&eacute;lection des meilleurs fruits. Apr&egrave;s la r&eacute;colte, les raisins ont
&eacute;t&eacute; &eacute;grapp&eacute;s et press&eacute;s avant
d&#39;&ecirc;tre transf&eacute;r&eacute;s dans des cuves en acier inoxydable. Le
processus de fermentation a &eacute;t&eacute; soigneusement g&eacute;r&eacute;,
durant 7 &agrave; 8 jours, avec une mac&eacute;ration pelliculaire
suppl&eacute;mentaire de 10 &agrave; 13 jours apr&egrave;s la fermentation. Ce
processus am&eacute;liore I1&#39;extraction des saveurs et des ar&ocirc;mes,
conduisant &agrave; un vin qui incarne v&eacute;ritablement les
caract&eacute;ristiques de son c&eacute;page.

L&#39;approche de la vinification privil&eacute;gie la protection des peaux et des
fruits, avec des remontages et des pigeages doux pour maintenir
I&#39;int&eacute;grit&eacute; et la puret&eacute; de I&#39;expression du raisin. Le
r&eacute;sultat est un vin qui met en valeur le potentiel &eacute;l&eacute;gant et
aromatique du Frappato, &eacute;labor&eacute; avec pr&eacute;cision et soin par la
vigneronne Patricia Toth.
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Notes de D&eacute;gustation

+ Couleur: Rouge rubis &eacute;clatant, refl&eacute;tant sa jeunesse vibrante.

+ Ar&ocirc;me: Des ar&ocirc;mes de rose et de violette confite dominent,
accompagn&eacute;s de subtiles notes fum&eacute;es.

+ Palais: Le palais est riche en fruits rouges, notamment les cerises et les
fraises, compl&eacute;t&eacute; par de d&eacute;licates touches balsamiques.
Le vin offre un profil rafra&icirc;chissant et polyvalent, id&eacute;al pour
diverses associations culinaires.

Le Saviez-vous ?

On pense que le c&eacute;page Frappato tire son nom du mot italien
&quot;fruttato,&quot; qui signifie &quot;fruit&eacute;&quot;. Cela souligne les
caract&eacute;ristiques intrins&egrave;quement fruit&eacute;es du raisin. De plus, le
Frappato est souvent assembl&eacute; avec le Nero d&rsquo;Avola pour
cr&eacute;er le Cerasuolo di Vittoria, le seul vin DOCG de Sicile, montrant sa
polyvalence et son importance dans le patrimoine vinicole de la r&eacute;gion

|d&eacute;es d&#39;Accords Mets et Vins

+ Rigatoni all&rsquo;Amatriciana: Les notes de fruits rouges et balsamiques du
vin compl&egrave;tent la riche sauce tomate et pancetta, rehaussant les
saveurs du plat.

+ Spaghetti alla Bolognese: L&#39;acidit&eacute; vive et le fruit du Frappato
&eacute;quilibrent la sauce &agrave; la viande copieuse, cr&eacute;ant un
accord harmonieux.

+ Lasagne: Les couches de p&acirc;tes, de viande et de b&eacute;chamel sont
magnifiguement rehauss&eacute;es par la complexit&eacute; aromatique et le
palais vibrant du vin.

* Cheeseburgers: &Eacute;tonnamment polyvalent, le Frappato se marie bien
avec les saveurs savoureuses d&#39;un cheeseburger, offrant un contraste
rafra&icirc;chissant &agrave; la richesse du plat.

Robert Parker (RP) : 87 Points (2018)

The 2018 Vittoria Frappato expands on many of the best qualities of this grape: the lightness, the
freshness and the simplicity. This wine is all about primary intensity, with wild cherry, olive and grilled
herb. You could pair it with codfish or grilled chicken. This vintage is a little leaner than normal, but all
those moving pieces work in general harmony.
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