Le By Farr RP Geelong Pinot Noir est un hommage a Robyn Pamela Farr, la matriarche de la
famille Farr. Ce vin refléte sa dévotion et sa contribution au vignoble au fil des décennies.

Alcool :13,00 %

Composition: 100% Pinot Noir

RP Geelong Pinot Noir 2021

Victoria, Australie

Région et Vignobles

Les raisins pour le RP Pinot Noir proviennent du vignoble Cote, le méme site que le GC
Chardonnay. Ce vignoble, avec sa plantation dense et a haute densité de Pinot Noir sur
une cbte exposée, sera I'épine dorsale de la dynastie Farr pour les décennies a venir.
Le vignoble comprend des pentes orientées nord, nord-est et est, chacune avec des
compositions de sol uniques qui contribuent a la complexité du vin:

+ La c6te nord présente un sol de loam rouge a brun avec des pierres de
grenailles en surface et est la plus exposée des trois cbtes. Elle retient
I'humidité plus longtemps en raison de sa teneur élevée en argile et est
récoltée en dernier.

+ La cote nord-est continue avec des pierres de grenailles jusqu'a ce que le sol
devienne noir et bordé de calcaire, se transformant en grés au point le plus
élevé du vignoble.

+ La cote est est divisée par une élévation centrale et se compose de sol
volcanique noir avec du calcaire fragmenté dans une direction et de loam gris
avec des pierres de grenailles dans I'autre. Cette cdte a le moins d'argile, ce qui
entraine une récolte précoce malgré son statut de pente la plus fraiche.

Vinification

Le processus de vinification du By Farr RP Geelong Pinot Noir implique un soin
méticuleux et des techniques traditionnelles. Les fruits sont récoltés et triés a la
main dans le vignoble pour garantir que seuls les raisins de la plus haute qualité sont
utilisés. Les raisins sont ensuite fermentés dans un fermenteur ouvert, avec 40 a 50 %
égrappés et macérés a froid pendant quatre jours pour extraire la couleur et les
saveurs.

Les levures naturelles sont utilisées pour la fermentation, qui dure environ 19 jours. Le
pigeage (foulage des raisins) est effectué deux a trois fois par jour pour atteindre le
niveau d'extraction souhaité. Aprés la fermentation, le vin est placé par gravité dans
des flts d'Allier neufs a 50-60 %. Le vin subit une fermentation malolactique et est
soutiré par gaz, d'abord aprés la fermentation secondaire puis a nouveau a 18 mois
avant la mise en bouteille.
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RP Geelong Pinot Noir 2021

Notes de Dégustation

+ Couleur: Rouge rubis profond avec une clarté brillante.

+ Ardme: Trés parfumé avec une abondance d'ardmes de fruits, complétés par
des tanins fins et détaillés.

* Palais: Lisse et calme, le vin s'étend sur toute la longueur du palais avec des
fruits abondants menant a une structure de tanins raffinée. Il montre la finesse
et I'élégance qui sont les marques du vignoble Cote.

Le saviez-vous ?

By Farr est un domaine familial, et le RP Pinot Noir est nommé en I'honneur de Robyn
Pamela Farr, qui a été essentielle au succes du vignoble. Son approche pratique et sa
dévotion ont fagonné le vignoble et ses vins, faisant de ce Pinot Noir un hommage
approprié a son héritage.

Idées d'Accords Mets-Vins

Canard Pékinois avec Sauce Hoisin: Les saveurs riches et savoureuses du
canard pékinois sont rehaussées par les notes fruitées et parfumées du Pinot
Noir, tandis que la sauce hoisin ajoute un élément sucré et acidulé qui
compléte la structure du vin.

Pates aux Champignons Porcini: Les saveurs terreuses et umami des
champignons porcini se marient magnifiquement avec les arbmes complexes et
la texture lisse du Pinot Noir.

Saumon Grillé avec Aneth et Citron: Les saveurs fraiches et herbacées de
I'aneth et la vivacité du citron complétent les tanins raffinés et le profil fruité du
vin.

Salade de Betteraves Roties avec Feta et Noix: La douceur des betteraves
roties, I'acidité de la feta et le croquant des noix font ressortir les saveurs
nuancées et les ardbmes parfumés du Pinot Noir.

Decanter (DCT) : 96 Points (2020)

Taken from the famous Céte Vineyard, ‘'Robyn Pamela’ is treated to about half the crop being destemmed,
and half the wine is matured in new Allier oak barrels. This is my favourite RP vintage to date, and only a
couple of Aussie Pinots manage to engender the richness, intensity, gravitas and flair that this wine

seemingly summons with ease. Texturally, it is richer and more succulent than any other Aussie Pinot, too.

James Suckling (JS) : 94 Points (2016)

A juicy and tannic red showing lots of berries and cedar with light, toffee and leather character. Full body,
chewy tannins and a flavorful finish. Needs time to soften. Structured pinot. Better after 2022.
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