FELTON ROAD

Felton Road

Felton Road Block 6 Chardonnay 2018 est une expression €légante et audacieuse du terroir de
Bannockburn, ou la maturité et la complexité se rencontrent dans un vin puissant et raffiné.
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FELTON ROAD

CHARDONNAY

CENTRAL OTAGO

Alcool :14,00 %

Composition: 100% Chardonnay

Block 6 Chardonnay 2018

Central Otago, Nouvelle-Zélande

R&eacute;gion et Vignobles

Block 6 se situe dans la c&eacute;|&egrave;bre sous-r&eacute;gion de Bannockburn
&agrave; Central Otago, Nouvelle-Z&eacute;lande, r&eacute;put&eacute;e pour ses
vins purs et expressifs. Ce vignoble, plant&eacute; en 1993, est nich&eacute; sur une
pente orient&eacute;e au nord &agrave; une altitude de 282 &agrave; 300
m&egrave;tres, juste au sud de Block 5 dans le domaine The EIms.

Son altitude &eacute;lev&eacute;e et sa pente abrupte maximisent I&rsquo;exposition
au soleil, tandis que les vents dominants et les sols de schiste contribuent &agrave; la
complexit&eacute; structurale et &agrave; la min&eacute;ralit&eacute; du vin.
Certifi&eacute; biodynamique et biologique (Demeter), Felton Road adopte des
pratiques durables telles que I&rsquo;enherbement, la gestion manuelle de la
canop&eacute;e et les vendanges &agrave; la main, garantissant un &eacute;quilibre
optimal de la vigne et une qualit&eacute; irr&eacute;prochable des raisins.

Vinification

Le mill&eacute;sime 2018 a &eacute;t&eacute; marqu&eacute; par une saison de
croissance exceptionnelle, d&eacute;butant par des conditions chaudes suivies
d&rsquo;un mois de f&eacute;vrier plus frais et humide qui a ralenti la maturation et
&eacute;quilibr&eacute; les raisins. Le clone Mendoza de Chardonnay a
&eacute;t&eacute; press&eacute; en grappes enti&egrave;res, puis
transf&eacute;r&eacute; par gravit&eacute; dans des barriques en ch&ecirc;ne
fran&ccedil;ais d&eacute;j&agrave; utilis&eacute;es.

La fermentation s&rsquo;est d&eacute;roul&eacute;e naturellement avec des levures
indig&egrave;nes, suivie d&rsquo;une fermentation malolactique
compl&egrave;te qui a enrichi la texture et la profondeur. Le vin a vieilli pendant 16
mois en barriques, sans utilisation de ch&ecirc;ne neuf, afin de pr&eacute;server le
caract&egrave;re du vignoble. Fid&egrave;le &agrave; la philosophie de Felton Road, le
vin n&rsquo;a pas &eacute;t&eacute; coll&eacute; ni filtr&eacute;, garantissant
puret&eacute; et authenticit&eacute;.
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FELTON ROAD
Block 6 Chardonnay 2018

Notes de D&eacute;gustation

* Robe : Une teinte dor&eacute;e brillante avec des reflets lumineux.

* Nez : Des ar&ocirc;mes de fleur de sureau et de fruits &agrave; noyau
m&ucirc;rs, accompagn&eacute;s d&rsquo;une min&eacute;ralit&eacute;
marqu&eacute;e et de subtiles notes d&rsquo;air frais.

* Bouche : Une structure audacieuse et affirm&eacute;e, avec des saveurs de
zeste de pamplemousse et de kaki, &eacute;voluant vers une finale large et
puissante. Une acidit&eacute; vibrante et une trame min&eacute;rale assurent
&eacute;quilibre et longueur.

Le Saviez-vous ?

Block 6 profite d&rsquo;une combinaison unique d&rsquo;altitude
&eacute;lev&eacute;e et d&rsquo;exposition au vent, conf&eacute;rant au vin sa
maturit&eacute; et sa puissance distinctes par rapport aux autres blocs de
Chardonnay de Felton Road. Ce mill&eacute;sime illustre la ma&icirc;trise
biodynamique de Felton Road dans des conditions climatiques vari&eacute;es.

Accords Mets et Vins

Poulet r&ocirc;ti au citron et thym : L&rsquo;acidit&eacute; vive et les
saveurs audacieuses du vin compl&egrave;tent les notes savoureuses et
citronn&eacute;es du plat.

Bar grill&eacute; avec fenouil et huile d&rsquo;olive : La
min&eacute;ralit&eacute; du vin sublime la d&eacute;licatesse du poisson.
Risotto au safran et Parmesan affin&eacute; : La texture cr&eacute;meuse
et les notes d&rsquo;agrumes &eacute;quilibrent la richesse du risotto.
Fromages alpins comme le Comt&eacute; ou le Gruy&egrave;re : La
structure et I&rsquo;acidit&eacute; du vin s&rsquo;harmonisent avec les profils
savoureux et noisett&eacute;s de ces fromages.

Robert Parker (RP) : 94 Points (2016)

From a north-facing slope, the 2016 Block 6 Chardonnay delivers classic Chardonnay aromas of white
peaches and gently toasted hazelnuts. It's medium-bodied, with a plump, succulent mouthfeel and a crisp
backbone of citrusy acids. Complex shades of baking spices accent the nearly endless lemony finish. A
modern-day classic.

Wine Spectator (WS) : 92 Points (2015)

Opens with a vibrant streak of Meyer lemon flavors at the core, succulent and juicy, accented by notes of
green apple, grapefruit zest and white peach. Focused and intense on the finish. Drink now. 282 cases
made.
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