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| Cloudy Bay

Ce vin, &agrave; la fois pur et complexe, met en lumi&egrave;re les caract&egrave;res
fruit&eacute;s et frais de la r&eacute;gion, tout en r&eacute;v&eacute;lant des couches de texture
raffin&eacute;e.

Chardonnay 2022
CLOUDY BAY Marlborough, Nouvelle-Zélande

NEW ZEALAND

Région et Vignobles

La région de Marlborough en Nouvelle-Zélande est réputée pour son terroir unique,
parfait pour cultiver le Chardonnay. Cloudy Bay sélectionne ses raisins dans les
vallées de Wairau et Southern Valleys, ou les vignobles bénéficient de sols pierreux
et argileux. Cette diversité de sols ajoute a la fois fraicheur minérale et richesse
structurée au vin. Les journées chaudes et les nuits fraiches de la région permettent
aux raisins de mdrir lentement, en préservant l'acidité et en développant des arbmes
concentrés.

Des vignobles tels que Barracks, Motukawa, Estate, Mustang et Brook Street
apportent chacun leurs caractéristiques spécifiques, contribuant a la complexité du
vin. Tandis que la vallée de Wairau offre une belle intensité fruitée et minérale, les
vallées du sud ajoutent profondeur et crémeux. Cette diversité de sites est essentielle
pour l'approche de Cloudy Bay, permettant un Chardonnay qui capture toute la
richesse des terroirs de Marlborough.

Vinification

Le Cloudy Bay Chardonnay est élaboré avec un soin minutieux pour conserver la
pureté du fruit, tout en apportant une influence subtile du chéne. Les raisins sont
récoltés a la main et pressés en grappes entiéres, ce qui préserve la fraicheur et la
délicatesse. La fermentation se fait en fats de ch&ne frangais, avec une part de
levures indigenes pour ajouter de la complexité. Une fermentation malolactique
sélective est utilisée pour équilibrer la texture crémeuse avec une acidité vive, offrant
une harmonie parfaite.
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CHARDONNAY

3 Aprés la fermentation, le vin est élevé sur lies pendant 11 mois en flts, ajoutant du
corps et de la profondeur sans dominer les saveurs fruitées naturelles. Ce
vieillissement sur lies confére une texture ronde et riche, tout en conservant la vivacité
et la structure du Chardonnay. Cette approche méticuleuse permet d'obtenir un vin
expressif et raffiné, avec une finale longue et saline.

Alcool :13,40 %

Composition: 100% Chardonnay
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Chardonnay 2022

Notes de Dégustation

+ Couleur : Or pale aux reflets verts, illustrant la fraicheur.

* Nez : Arébmes vifs de citron Meyer, nectarine blanche, et des touches subtiles
de vanille et de créme brdlée, apportées par le chéne.

* Bouche : Vive et structurée, avec des saveurs de zeste d'agrumes, poire et une
minéralité délicate. L'intégration du chéne est parfaitement équilibrée, offrant
une finale rafraichissante et saline.

Le Saviez-Vous ?

La démarche de Cloudy Bay pour respecter le terroir est évidente dans leur
Chardonnay, congu pour exprimer le climat et les sols uniques de Marlborough. Ce
millésime montre un équilibre remarquable, entre fruité et texture crémeuse, idéal
pour divers accords gastronomiques.

Accords Mets-Vins

* Homard grillé avec beurre aux herbes : La texture crémeuse et minérale du
vin compléte la richesse du homard.

+ Salade Caprese : L'acidité du vin équilibre les saveurs fraiches de la tomate et
du basilic.

+ Brie ou Camembert : Ces fromages doux et crémeux révelent les notes
fruitées et boisées du Chardonnay.

+ Risotto aux champignons : L'acidité et la complexité du vin équilibrent la
saveur crémeuse et terreuse du risotto.

Robert Parker (RP) : 90 Points (2022)

The 2022 Chardonnay is powerful and texturally a little slippery, with a rambunctiously peachy palate
with notes of nuts, nougat and stone fruit. The acidity is tense, which works well in the context of the ripe
fruit, but the wine retains its opulent style throughout. 13% alcohol, sealed under screw cap.
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