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Région et Vignobles

Le vignoble  Zöbinger Heiligenstein, situé dans le  Kamptal DAC en Basse-Autriche,
est l’un des sites historiques les plus réputés pour le Riesling en Autriche. Exposé  
sud-ouest à sud-est, il bénéficie d’un ensoleillement idéal et de sols uniques
constitués de  grès désertique permien, formés il y a  270 millions d’années.

Ces sols, riches en  inclusions volcaniques et en restes fossilisés de végétation
ancienne, confèrent aux vins une  minéralité remarquable et une structure
complexe. Le vignoble profite également d’un  climat dual : des vents chauds de
Pannonie pendant la journée et des brises fraîches descendant de la vallée du Kamp la
nuit, favorisant l’intensité aromatique et la conservation d’une  acidité vive.

Environ  20 % des vignes du Heiligenstein sont cultivées selon le  système de
palissage Lyra. Cette méthode, où les vignes sont formées en "Y", double la surface
foliaire exposée au soleil, améliorant ainsi la  photosynthèse, l’aération naturelle et la
protection contre les maladies fongiques. Cette pratique rigoureuse, couplée à une  
réduction des rendements, garantit des raisins d’une  concentration exceptionnelle
.

Riesling Zobinger Heiligenstein Lyra 
2019
Kamptal, Autriche

Cultivé selon le  système de palissage Lyra , ce vin se distingue par ses  fruits éclatants , sa  
fraîcheur saisissante  et sa finesse incomparable, illustrant parfaitement le potentiel du terroir du  

Kamptal DAC .

Vinification

Les raisins, soigneusement récoltés  à la main entre le  21 septembre et le 4 octobre,
sont délicatement pressés pour préserver leur fraîcheur et leur pureté aromatique. Le
moût fermente ensuite en  cuves inox à des températures contrôlées entre  15 et 20°C
, afin de conserver l’expression fruitée cristalline du Riesling.

Après la fermentation, le vin repose  sur lies fines jusqu’à la mise en bouteille en  août
de l’année suivante. Ce contact prolongé avec les lies apporte au vin une  texture
subtile et une complexité accrue, tout en maintenant sa vivacité caractéristique.

Alcool :13,00 %

Composition: 100% Riesling
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Le Saviez-Vous ?

Le vignoble  Zöbinger Heiligenstein est célèbre non seulement pour ses vins
d’exception, mais aussi pour ses sols uniques. Le  grès permien, l’un des plus anciens
sols viticoles d’Autriche, confère au Riesling une  précision minérale et un  potentiel
de garde remarquable.

Notes de Dégustation

Robe : Jaune pâle aux reflets verts éclatants.•
Nez : Des arômes délicats de  fleurs blanches et de  miel d’acacia se mêlent à
des notes vivifiantes de  yuzu, de  pêche blanche et de fines touches minérales.

•

Bouche : Fraîche et raffinée, offrant des saveurs de  fruits mûrs et une  acidité
vibrante. La bouche évolue avec complexité et finesse, menant à une finale  
longue, élégante et marquée par des notes minérales.

•

Accords Mets et Vins

Bar grillé au citron et aux herbes : Les notes d’agrumes du vin exaltent la
fraîcheur du poisson.

•

Canard laqué : L’acidité vive équilibre la richesse du canard et en sublime les
saveurs.

•

Escalope de veau à la viennoise : La finesse du vin accompagne parfaitement
la texture croustillante et légère du plat.

•

Curry thaï épicé aux fruits de mer : L’acidité et les arômes fruités du Riesling
tempèrent les épices et la douceur crémeuse du curry.

•

James Suckling (JS) :   96 Points   (2019)  
In spite of the moderate alcohol content in this context, this is quite a substantial wine with a ton of depth.
Still a bit shy on the nose with lots of dried and fresh herbs, this is much more suave on the palate, until
you get to the tightly wound finish that’s chock full of minerals. Better after 2020.  

Robert Parker (RP) :   95 Points   (2018)  
rom 40-year-old vines trained in the lyra system, Bründlmayer's 2018 Riesling Zöbinger Ried Heiligenstein
Lyra 1ÖTW is a true challenge at this stage, young and tight as it is. Pure, clear, fresh, precise and deeply
mineral on the concentrated, lemon-scented and coolish/earthy nose, with its notes of crushed herbs,
stones and ripe (white) stone fruits, this is a full-bodied, intense, round and elegant Heiligenstein with
freshness, crystalline acidity and a tight structure that gives lots of tension but keeps the finesse and
elegance. The finish is highly promising in its dense and concentrated, only rudimental juicy character,
which is as tight and tensioned as only a very few whites from Lower Austria are. In its unapproachable
but promising character, this Heiligenstein Riesling reminds me of the great South Styrian wines from
Armin Tement, even though the terroir and grape variety are completely different. Although I tasted this in
July 2019 and several times and from different glasses in October, it's still hard to rate this wine, which is
possibly one of the greatest Heiligensteins in the era of Willy Bründlmayer. Rating: 95+  
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Wine Enthusiast (WE) :   95 Points   (2016)  
A smoky touch of reduction still hovers on the nose of this wine. Underneath, apple freshness with an
earthy, leesy touch and lots of lemon notes spreads across the linear palate. This needs time to unfurl but
will do so beautifully. The finish is dry and long and has a wonderfully pure, almost transcendent lemon
note. Drink 2020–2030.  
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