-

Felsina Berai'denga

Un vin de collection avec un grand potentiel de garde, Colonia allie puissance et finesse, avec
seulement 3 000 bouteilles numérotées individuellement.

Alcool :13,50 %

Composition: 100% Sangiovese

Chianti Classico Gran Selezione Colonia
2019

Toscane, Italie

R&eacute;gion et Vignobles

Le Colonia Gran Selezione est issu exclusivement du vignoble Colonia, qui rev&ecirc;t
une importance symbolique pour la famille Poggiali. Situ&eacute; &agrave; |&#39;
altitude la plus &eacute;lev&eacute;e du Poggio a Rancia et entour&eacute; de
for&ecirc;ts, les sols de ce vignoble sont compos&eacute;s de gr&egrave;s alberese
brun-rouge&acirc;tre et de marne calcaire riche en magn&eacute;sium et en fer.
Cette composition unique est sp&eacute;cifique au domaine de F&egrave;lsina et
conf&egrave;re au vin une min&eacute;ralit&eacute; et une structure intenses.

La replantation du vignoble a commenc&eacute; en 1966 sous la direction de
Domenico Poggiali et de son fils Giuseppe, bien que les sols rocailleux et les conditions
difficiles aient retard&eacute; son ach&egrave;vement jusqu&#39;en 1993. Le vignoble
de Colonia est consacr&eacute; exclusivement au Sangiovese de la plus haute
qualit&eacute;, avec une densit&eacute; de plantation de 5 435 pieds par hectare.
Premier mill&eacute;sime officiel en 2006, il repr&eacute;sente aujourd&#39;hui un
hommage de Giovanni Poggiali &agrave; son grand-p&egrave;re Domenico,
t&eacute;moignant de trois g&eacute;n&eacute;rations de d&eacute;vouement.

Vinification

Colonia Gran Selezione est &eacute;labor&eacute; avec un soin m&eacute;ticuleux. Les
grappes de Sangiovese, vendang&eacute;es &agrave; la main, subissent une
s&eacute;lection rigoureuse avant d&#39;&ecirc;tre &eacute;rafl&eacute;es et
press&eacute;es. La fermentation et la mac&eacute;ration se d&eacute;roulent en
cuves inox pendant 16 &agrave; 20 jours &agrave; des temp&eacute;ratures
contr&ocirc;l&eacute;es de 28-30&deg;C, avec des pigeages et des remontages
r&eacute;guliers pour une extraction &eacute;quilibr&eacute;e.

En mars ou avril, le vin est transf&eacute;r&eacute; dans des barriques neuves de
ch&ecirc;ne fran&ccedil;ais pour un &eacute;levage de 30 mois. Cette longue
p&eacute;riode de maturation accentue la profondeur et la complexit&eacute; du vin,
int&eacute;grant des tanins puissants dans une texture lisse. Apr&egrave;s cet
&eacute;levage en barrique, le vin est mis en bouteille et vieillit encore 8 &agrave; 12
mois en verre, assurant harmonie et raffinement avant sa commercialisation.
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Notes de D&eacute;gustation

+ Couleur : Rouge rubis intense.

* Nez : Nuances &eacute;pic&eacute;es avec des touches terreuses et
min&eacute;rales, tabac et petits fruits sauvages attrayants.

* Bouche : Audacieuse, avec des tanins fermes propices au vieillissement. Le
palais r&eacute;v&egrave;le des saveurs concentr&eacute;es
caract&eacute;ristiques du terroir de F&egrave;lsina et du Poggio a Rancia,
marqu&eacute; par une min&eacute;ralit&eacute; et une finesse
prononc&eacute;es.

Le saviez-vous ?

Le vignoble Colonia est un hommage aux trois g&eacute;n&eacute;rations de la famille
Poggiali et aux d&eacute;fis qu&#39;ils ont relev&eacute;s pour cultiver cette parcelle
unique. Nomm&eacute; d&#39;apr&egrave;s une ancienne colonie de repos au soleil
qui se trouvait ici, Colonia symbolise la r&eacute;silience de F&egrave;lsina et son
engagement &agrave; pr&eacute;server |&#39;h&eacute;ritage du Chianti. Seules 3
000 bouteilles sont produites, chacune portant une d&eacute;dicace sp&eacute;ciale
de Giovanni Poggiali &agrave; son grand-p&egrave;re Domenico.

|d&eacute;es d&#39;Accords Mets et Vins

+ Rago&ucirc;t de sanglier : Les saveurs riches et terreuses du sanglier se
marient parfaitement avec la structure et les notes &eacute;pic&eacute;es de
Colonia.

+ Pecorino toscan affin&eacute; : La min&eacute;ralit&eacute; et la structure
tannique du vin &eacute;quilibrent 1&#39;intensit&eacute; et la salinit&eacute;
du pecorino.

+ Canard r&ocirc;ti aux herbes : Les ar&ocirc;mes &eacute;pic&eacute;s et de
fruits rouges du vin s&#39;accordent avec les saveurs herbac&eacute;es et

savoureuses du canard.
* Risotto aux c&egrave;pes : La min&eacute;ralit&eacute; de Colonia rehausse
les saveurs terreuses et umami des c&egrave;pes.

Wine Spectator (WS) : 96 Points (2019)

A racy style defined by black cherry, blackberry, black currant, Tuscan scrub and mineral aromas and
flavors, this red is linear and well-delineated. Like a thoroughbred, this has latent energy and is ready to
run, given time to align all its components. Shows a stony, mineral aftertaste. (BS) (10/2023)
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Robert Parker (RP) : 95 Points (2019)

The Felsina 2019 Chianti Classico Gran Selezione Colonia is a special wine. This vintage was a little tight
and closed when | tasted it, but Colonia has a solid track record for a long bottle evolution. The bouquet
brings dark fruit, rosemary, cherry and an especially sharp or chiseled mineral note that really is this
wine's lasting signature. There are additional mineral hints of iron ore and rust with dried tomato, garden
aromas, leafy greens and button mushroom. In all, this wine shows a very savory or autumnal edge over
an elegant, mid-weight texture. (ML) (2/2023)

Vinous (Antonio Galloni) (VN) : 94 Points (2019)

The 2019 Chianti Classico Gran Selezione Colonia is a bit marked by oak today, but behind that lies a
wine of striking purity, depth and freshness. Dark red-fleshed fruit, crushed rocks, white pepper, spice and
blood orange are some of the notes that meld together. There's a beautiful, layered wine waiting to
emerge here. (AG) 94+ (6/2022)
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