Castello di 'Ama

Castello di Ama L’Apparita 2019 est une icbne toscane, reconnu comme le premier Merlot mono-
cépage d'ltalie, offrant une élégance, une profondeur et une finesse incomparables.
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Alcool :13,50 %
Composition: 100% Merlot

L'Apparita 2019

Toscane, Italie

R&eacute;gion et Vignobles

Le vignoble L&rsquo;Apparita, situ&eacute; au sein du domaine Castello di Ama
&agrave; Gaiole in Chianti, en Toscane, culmine &agrave; une altitude de 490
m&egrave;tres (1 608 pieds) au-dessus du niveau de la mer. Ce vignoble de haute
altitude est c&eacute;l&egrave;bre pour ses sols argileux calcaires, id&eacute;aux
pour la culture du Merlot.

Plant&eacute; &agrave; |&rsquo;origine en 1975 avec du Canaiolo et de la Malvasia
Bianca, le vignoble a &eacute;t&eacute; replant&eacute; en 1982 avec du Merlot
&agrave; partir du clone 342, [&rsquo;un des meilleurs pour produire des Merlots de
haute qualit&eacute;. Le vignoble utilise un syst&egrave;me de taille en lyre ouverte
, favorisant I&rsquo;exposition au soleil et une bonne circulation de I&rsquo;air, ce qui
contribue &agrave; la maturit&eacute; et &agrave; la complexit&eacute; des raisins.

Vinification

L&rsquo;Apparita 2019 est &eacute;labor&eacute; exclusivement &agrave; partir de
100 % Merlot, r&eacute;colt&eacute; manuellement entre le 5 septembre et le 10
octobre, pour ne s&eacute;lectionner que les fruits les plus m&ucirc;rs et
&eacute;quilibr&eacute;s. La fermentation se d&eacute;roule avec des levures
indig&egrave;nes dans des cuves en acier inoxydable &agrave; temp&eacute;rature
contr&ocirc;|&eacute;e, avec des temp&eacute;ratures variant de 30 &agrave; 33
&deg;C (86&ndash;91 &deg;F).

Le vin b&eacute;n&eacute;ficie de 28 jours de mac&eacute;ration avec remontages
manuels, suivis d&rsquo;une fermentation malolactique en cuves inox.
L&rsquo;&eacute;levage s&rsquo;effectue sur une p&eacute;riode de 14 mois dans
des barriques de ch&ecirc;ne fran&ccedil;ais, &agrave; raison de 50 % de f&ucirc;ts
neufs et le reste en f&ucirc;ts de deux ans. Cette m&eacute;thode permet
d&rsquo;ajouter de la complexit&eacute; sans masquer le caract&egrave;re
fruit&eacute; vibrant du vin.

@ DISTRIBUE PAR

WWW.VOYAGEURSDUVIN.COM
VOYAGEURS DU VIN



CASTELLO DI AMA
L'Apparita 2019

Notes de D&eacute;gustation

* Robe : Rouge pourpre profond aux reflets violets, impenetrable dans sa
richesse.

* Nez : Un bouquet raffin&eacute; de m&ucirc;re, cerise rouge et lavande,
rehauss&eacute; par des touches de menthe, sauge, clou de girofle et cuir
frais.

* Bouche : Riche et &eacute;|&eacute;gante, avec des couches de fruits noirs,
une acidit&eacute; juteuse et des tanins soyeux et doux. La finale est longue
et nuanc&eacute;e, r&eacute;v&eacute;lant des notes persistantes de chocolat
noir et de min&eacute;ralit&eacute;.

Le Saviez-Vous ?

L&rsquo;Apparita fut le premier Merlot pur produit en Toscane, &eacute;tablissant
une r&eacute;f&eacute;rence pour les vins mono-c&eacute;pages &agrave; base de
Merlot en Italie. La combinaison unique d&rsquo;altitude, de sols argileux calcaires et
du syst&egrave;me de taille en lyre ouverte garantit une maturit&eacute;
exceptionnelle et un &eacute;quilibre parfait, faisant de ce vin |&rsquo;un des plus
recherch&eacute;s par les collectionneurs.

Accords Mets et Vins

* Filet de b&oelig;uf en cro&ucirc;te : La structure raffin&eacute;e et les
saveurs riches du vin compl&egrave;tent la complexit&eacute; savoureuse et
feuillet&eacute;e du plat.

+ Risotto aux champignons sauvages : La terre des champignons
s&rsquo;accorde harmonieusement avec les fruits noirs et les notes
herbac&eacute;es du vin.

* Magret de canard avec r&eacute;duction de cerises : Son acidit&eacute; vive
et ses fruits noirs font &eacute;cho &agrave; I1&rsquo;acidit&eacute; et &agrave;
la richesse du plat.

* Pecorino Toscano affin&eacute; : L&rsquo;&eacute;|&eacute;gance et la
min&eacute;ralit&eacute; du vin &eacute;quilibrent les saveurs sal&eacute;es et
noisett&eacute;es de ce fromage.

Robert Parker (RP) : 98 Points (2019)

One of the stars of Italian enology, this iconic wine is Merlot in name but Tuscan in spirit. The L'Apparita is
a gorgeous wine and one that brings an enormous sense of excitement and energy to those who drink it.
Its texture is soft and rich, yet the tannins are gentle and round. There is plenty of substance and structure
here, however, with seamless layers of black fruit, cherry, sweet spice and tobacco. The wine's complexity is
enhanced by elegant mineral tones and a subtle, menthol-like signature. Temperature control and careful
pump-overs are executed, and great care (s taken during harvest to avoid any overripe berries. Cool,
calcareous soils with many stones serve to insulate the roots and lock in freshness. The secret of this wine
is magic of site, exposure and geology. This is another collectors' edition of L'Apparita.
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L'Apparita 2019

Vinous (Antonio Galloni) (VN) : 98 Points (2019)

The 2019 L'Apparita is incredibly powerful in this vintage. Huge searing tannins wrap around a core of
dark-fleshed fruit. Incense, tobacco, chocolate, mocha, lavender and spice open, but only reluctantly.
Whereas most 2019s in the Ama range are quite inviting at this stage, L'Apparita is a wine for the cellar.
In other words, the 2019 is a tight, backward Apparita that demands patience.Rating:98+

98

vinous

James Suckling (JS) : 97 Points (2019)

Enticing aromas of blackberries and violets with some fresh black olives. Fresh violets as well. Full-bodied
and very rich and layered with velvety tannins and a long, long finish. Lingering flavors of dark chocolate
in the finish. Powerful merlot here. Drink after 2026.
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