L APLANETA

Planeta

Planeta Mamertino ravive une ancienne tradition sicilienne, offrant un mélange captivant de Nero
d'Avola et de Nocera, apprécié par Jules César lui-méme!
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Alcool :13,50 %

Composition: 60% Nero d'Avola,
40% Nocera

Mamertino 2019

Sicile, Italie

R&eacute;gion et Vignobles

La DOC Mamertino a une histoire qui remonte &agrave; 289 av. J.-C., produite
&agrave; 1&#39;origine par le fier peuple des Mamertini. Le vignoble La Baronia,
situ&eacute; pr&egrave;s de Capo Milazzo &agrave; 40 m&egrave;tres au-dessus du
niveau de la mer, est la plus petite cave de Planeta. Ce vignoble de 8 hectares est
entour&eacute; de 20 hectares d&#39;oliveraies anciennes et b&eacute;n&eacute;ficie
de sols alluviaux qui sont I&acirc;ches, sombres et profonds, avec une
quantit&eacute; mod&eacute;r&eacute;e de granit et une teneur riche en limon. Une
couche de cendres volcaniques m&eacute;lang&eacute;es, souffl&eacute;es depuis
I&#39;Etna, se trouve &agrave; environ 50-60 cm de profondeur, ajoutant &agrave; la
complexit&eacute; du sol.

L&#39;engagement de Planeta envers la durabilit&eacute; environnementale est
&eacute;vident dans leurs pratiques agricoles biologiques et le protocole
SOStain&reg;. La couverture v&eacute;g&eacute;tale avec de 1&#39;orge, de la vesce,
de 1&#39;avoine et des fleurs sauvages augmente la mati&egrave;re organique et la
teneur en azote, am&eacute;liorant la vitalit&eacute; du sol. La sant&eacute; des
plantes est maintenue avec un usage minimal de soufre et de cuivre, et des
d&eacute;fenses naturelles comme la z&eacute;olite, le kaolin et les extraits
v&eacute;g&eacute;taux.

Vinification

Ce mill&eacute;sime a d&eacute;marr&eacute; avec la r&eacute;colte manuelle du
Nero d&#39;Avola du 6 au 9 septembre et du Nocera du 11 au 13 septembre. Les
raisins ont &eacute;t&eacute; r&eacute;colt&eacute;s dans de petites caisses et,
d&egrave;s leur arriv&eacute;e &agrave; la cave, ont &eacute;t&eacute;
s&eacute;lectionn&eacute;s, &eacute;grapp&eacute;s, et ferment&eacute;s dans des
cuves en acier inoxydable. Les raisins sont rest&eacute;s sur les peaux pendant 14-17
jours &agrave; environ 25 &deg;C, avec des remontages
r&eacute;p&eacute;t&eacute;s. Apr&egrave;s un pressurage doux et un soutirage, le
vin a subi une fermentation malolactique en acier inoxydable.

Le vin a ensuite &eacute;t&eacute; matur&eacute; pendant 12 mois dans des
f&ucirc;ts de 25 hl, et embouteill&eacute; en mai 2021. L&#39;assemblage final est
compos&eacute; de 60% Nero d&#39;Avola et 40% Nocera, produisant un vin
&eacute;quilibr&eacute; et expressif.
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Mamertino 2019

Notes de D&eacute;gustation

+ Couleur: Rouge intense et brillant avec des reflets violets.

+ Ar&ocirc;me: Des ar&ocirc;mes explosifs de maquis
m&eacute;diterran&eacute;en, de fruits bleus, et de confiture.

+ Palais: Des tanins denses mais non excessifs, bien int&eacute;gr&eacute;s avec
le bois. 1l offre un palais vif avec une finale cors&eacute;e et ronde, ainsi
que des notes de m&ucirc;re.

Le Saviez-vous ?

La DOC Mamertino, lou&eacute;e par des figures anciennes comme Pline et Jules
C&eacute;sar, est produite sur le site historique de Mylae (Milazzo). Planeta collabore
avec la Fondazione Barone Lucifero, propri&eacute;taire des terres, pour financer des
activit&eacute;s socio-culturelles et d&#39;assistance pour les enfants locaux &agrave;
La Baronia

|d&eacute;es d&#39;Accords Mets et Vins

+ Entr&eacute;es Maison: Parfait avec une vari&eacute;t&eacute;
d&#39;entr&eacute;es maison, rehaussant leurs saveurs avec son profil riche.

+ P&acirc;tes au Rago&ucirc;t: Compl&egrave;te les notes savoureuses et
copieuses d&#39;un rago&ucirc;t de viande traditionnel.

+ Artichauts de Toutes Mani&egrave;res: Suffisamment polyvalent pour bien
se marier avec les saveurs uniques des artichauts, qu&#39;ils soient
grill&eacute;s, cuits &agrave; la vapeur ou r&ocirc;tis.

+ Casserole d&#39;Agneau et de M&eacute;rou: &Eacute;quilibre les saveurs
robustes de I1&#39;agneau et le go&ucirc;t d&eacute;licat du m&eacute;rou,
cr&eacute;ant une exp&eacute;rience culinaire harmonieuse.

Robert Parker (RP) : 92 Points (2018)

This wine shows a bright bouquet that is driven by loads of fresh fruit. The Planeta 2018 Mamertino is
redolent of fresh summer cherry, dried raspberry and wild plum. This release of about 20,000 bottles
represents a traditional blend of 60% Nero d'Avola and 40% Nocera, whose tannic impact is light. The
wine presents an accessible and highly drinkable approach with your favorite southern Italian pasta dish.
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