
La Rioja Alta

Région et Vignobles

Viña Ardanza est produit dans la région prestigieuse de  Rioja Alta, en Espagne. Le  
Tempranillo (80%) provient des vignobles  La Cuesta et Montecillo situés à
Fuenmayor et Cenicero. Ces vignes âgées de plus de  30 ans, enracinées dans des  sols
argilo-calcaires, confèrent au vin structure et élégance.

La  Garnacha (20%) est issue du vignoble  La Pedriza à Tudelilla, dans la région de  
Rioja Oriental, à une altitude de  500 mètres. Ce site de 70 hectares, aux sols
profonds et rocheux, offre des conditions idéales pour la culture de la Garnacha,
produisant des raisins d’une intensité aromatique et d’une finesse exceptionnelles.

Vina Ardanza Reserva 2019
Rioja, Espagne

Ce  Reserva emblématique  illustre la capacité de Rioja à offrir une fusion parfaite entre fruits
rouges mûrs et un profil épicé et balsamique distinct, avec un potentiel de vieillissement

remarquable.

Vinification

Récoltés manuellement à la fin du mois de septembre, les raisins ont été
soigneusement sélectionnés à l’aide de tables de tri optiques pour garantir que seuls
les meilleurs fruits étaient utilisés. Après fermentation, le Tempranillo a vieilli pendant  
36 mois dans des barriques de chêne américain de quatre ans, avec  six soutirages
manuels, tandis que la Garnacha a vieilli pendant  30 mois dans des barriques ayant
déjà contenu deux à trois vins, avec  cinq soutirages manuels. L’assemblage final a
été mis en bouteille en  juin 2020, après que les cépages aient été élevés séparément.

Ce processus méticuleux préserve le caractère distinct de chaque cépage, garantissant
un assemblage équilibré et harmonieux qui reflète la qualité exceptionnelle du
millésime.

Notes de Dégustation

Couleur : Rouge grenat intense avec une bordure claire.•
Nez : Intensité aromatique marquée, avec des notes d’épices et des touches
balsamiques comme la réglisse, le clou de girofle, la muscade et le poivre noir,
accompagnées de fruits rouges mûrs tels que la cerise à l’eau-de-vie et la
confiture de framboise.

•

Bouche : Bien équilibrée et fraîche, avec une large palette de saveurs, des
tanins soyeux et une finale épicée et balsamique. Ce vin est à son apogée mais
possède encore un excellent potentiel de vieillissement.

•

Alcool :14,50 %

Composition: 80% Tempranillo, 
20% Grenache
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Le saviez-vous ?

Le millésime 2016 est célébré comme une  année exceptionnelle à Rioja, caractérisée
par une acidité équilibrée, des tanins mûrs et une intensité aromatique élevée. Malgré
un été sec, les vins ont atteint une qualité exceptionnelle, reflétant la résilience des
vignobles et le savoir-faire de La Rioja Alta dans la gestion des conditions difficiles.

Idées d'Accords Mets et Vins

Jarret d’agneau braisé au romarin : La structure et les notes balsamiques du
vin complètent la richesse et les saveurs herbacées de l’agneau.

•

Ragoût de queue de bœuf à la riojane : Les tanins soyeux et le profil épicé
s’accordent magnifiquement avec les saveurs profondes et mijotées de ce plat.

•

Desserts au chocolat glacé : L’équilibre entre fruits et épices du vin ajoute de
la profondeur et du contraste aux desserts au chocolat riches.

•

Charcuterie et fromage Manchego : Un accord classique qui met en valeur la
polyvalence et la profondeur du vin.

•

Jeb Dunnuck (JD) :   96 Points   (2019)  
The 2019 Vina Ardanza is a highly impressive, full-bodied blend of 80% older-vine Tempranillo and 20%
Garnacha from two different parts of Rioja grown at the same altitude. The producer’s own American oak
was used to age the Tempranillo 36 months and the Garnacha 30 months, 20% new. The fruity nose of
black cherry and plum complements beautifully against Garnacha’s seductively spicy texture and
mouthfeel. It’s lively, complex, and lengthy, with melty tannins.  

James Suckling (JS) :   95 Points   (2019)  
This has classic Rioja aromas of cherries, dried flowers, earth, spices and orange peel. The palate is
medium- to full-bodied with firm, fine-grained tannins. Juicy, with opulent fruit. Drink or hold.  

Robert Parker (RP) :   94 Points   (2019)  
No 2018 was produced, so after the 2017 I tasted last year, we jumped to the 2019 Viña Ardanza Reserva,
produced with a blend of 80% Tempranillo and 20% Garnacha. It fermented destemmed in stainless steel
and aged in American oak barrels, 36 months for the Tempranillo and 30 months for Garnacha, and was
blended before bottling. 2019 is a very good year for them, a small crop of powerful and concentrated
wines when they produced all their brands, an exception. This is spicy, structured, balanced and powerful
in this warm year, reaching the customary 14.5% alcohol and keeping a pH of 3.54 and 5.5 grams of
acidity. It's still very young and undeveloped, with the classical profile, generous in American oak aromas
and flavors that should slowly integrate in the wine with years in bottle. For them, 2019 means a change
in Ardanza, less spicy (but still quite spicy, with clove, vanilla and tobacco leaves) and with more fresh fruit
from the Garnacha. But the year is a modern version of 2015.  

Vina Ardanza Reserva 2019
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