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Cartuxa

Cartuxa Péra-Manca Blanc est un vin emblématique de I'Alentejo, offrant une complexité fruitée
élégante et un potentiel de garde remarquable, reflet du terroir portugais.
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Alcool :13,00 %

Composition: 55% Arinto, 45%
Antao Vaz

Pera Manca White 2021
Alentejo, Portugal

Région et Vignobles

La région de I'Alentejo, notamment Evora, offre un cadre idéal pour la production des
vins phares de Cartuxa. Les vignobles s'épanouissent dans des sols riches en granite,
bénéficiant d'un climat méditerranéen avec des étés chauds et secs et des hivers
doux. Ces conditions, combinées a une longue tradition viticole, créent un
environnement parfait pour des vins au caractére structuré et complexe.

Au ceeur de ces vignobles se trouvent les cépages autochtones portugais Antao Vaz et
Arinto. Ces cépages sont parfaitement adaptés a la chaleur de I'Alentejo : Antdo Vaz
conserve sa fraicheur et son acidité sous un soleil intense, tandis qu'Arinto apporte
un profil citronné et vif, assurant un bel équilibre au vin. Les vignobles sont gérés par
la Fondation Eugénio de Almeida, qui prone une viticulture durable pour garantir
une qualité optimale des raisins.

Vinification

Le Péra-Manca Blanc est un assemblage d'Antdo Vaz et Arinto, vendangés a la main a
maturité optimale. Les raisins sont égrappés et pressés délicatement, puis la
fermentation a lieu dans une combinaison de cuves en acier inoxydable et de fats
de chéne francgais a une température contrblée de 16°C. Ce processus permet de
préserver la pureté des fruits tout en apportant de subtiles notes boisées.

Aprés la fermentation, le vin vieillit sur lies pendant 12 mois, avec des batonnages
réguliers, ce qui enrichit sa texture crémeuse et sa complexité. Avant d'étre mis sur le
marché, le vin repose encore 12 mois en bouteille, lui permettant de développer une
harmonie parfaite entre fraicheur et profondeur.
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Pera Manca White 2021

Notes de dégustation

+ Couleur : Un or pale brillant avec des reflets verts, suggérant jeunesse et
fraicheur.

* Nez : Un bouquet complexe de citrons miirs, péches blanches et fruits
tropicaux, accompagné de notes florales de fleur de tilleul et d'une touche
subtile de bois fumé.

* Bouche : Ample et structurée, avec des saveurs d'abricot, d'ananas et de
citron vert, soutenues par une texture crémeuse issue de I'élevage sur lies.
Une acidité vive équilibre le tout, menant a une finale longue et minérale.

Le saviez-vous ?

La marque Pé&ra-Manca remonte a 1488, ce qui en fait I'une des plus anciennes
étiquettes de vin au Portugal. Ces vins étaient si réputés qu'ils ont méme accompagné
Pedro Alvares Cabral lors de la découverte du Brésil en 1500. Aujourd'hui, Péra-
Manca reste un symbole de I'excellence portugaise.

Idées d'accords mets et vins

+ Bacalhau a Bras : L'acidité vive et |a texture crémeuse du vin équilibrent
parfaitement la richesse de ce plat traditionnel a base de morue.

+ Bar grillé au citron : Les notes citronnées et minérales du Péra-Manca
rehaussent les saveurs délicates du poisson frais, en accord avec le citron et les
herbes.

+ Risotto aux champignons : La texture crémeuse et les nuances boisées du vin
se marient merveilleusement avec les saveurs terreuses du risotto aux
champignons.

* Poulet roti au thym : La richesse du poulet roti s'harmonise bien avec le
caractére boisé et fruité du vin, créant un mariage élégant.

Wine Spectator (WS) : 92 Points (2018)

This refined white is well-crafted, with an elegant profile packed with pineapple filling, mango and
tangerine flavors, showing accents of vanilla, honeysuckle and oak spice, followed by a mouthwatering
finish. Antdao Vaz and Arinto.
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Pera Manca White 2021

Robert Parker (RP) : 94 Points (2017)

The 2017 Péra-Manca Branco is a 55/45 blend of Arinto and Antéo Vaz, aged for 12 months in 75% used
French oak. It comes in at 13% alcohol. This is sourced from 30-year-old vines on granitic soil. A fine
vintage for this brand, this Branco shows good concentration, notable power, freshness and some tension
on the finish. The textured finish lingers nicely. The wine evolves and blossoms as it airs too, becoming
more complex and pulling in some of the wood. It's a beautiful food wine. It was terrific the next day, but it
ideally needs time. To be sure, you can enjoy this now, but giving it another couple of years in the cellar
would be a better idea. It still has upside potential, and it may improve with a couple of years of cellaring.
It should age well, perhaps better than indicated, so there is no rush.

Wine Enthusiast (WE) : 93 Points (2016)

The wood-aged blend of Antdo Vaz and Arinto is certainly ripe, full and spicy, with great intensity. Even at
three years, this impressive wine is still young. Its peppy fruit needs a little more time to calm down. This
wine is very fine, despite a needlessly heavy bottle, and will be ready from 2020.
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