
Chakana

Région et Vignobles

La  vallée de l’Uco est l’une des régions viticoles les plus réputées d’Argentine, connue
pour ses vignobles d’altitude et son terroir unique. Le  vignoble Altamira, situé à une
altitude de  975 mètres (3 200 pieds), bénéficie de nuits fraîches et de journées
ensoleillées, idéales pour préserver l’acidité et développer des saveurs riches et
concentrées.

Les sols de cette région sont composés de  loam sableux et de graviers calcaires,
offrant un excellent drainage et conférant au vin une minéralité distinctive.
L’engagement de Chakana envers l’agriculture biologique garantit la préservation de
l’écosystème du vignoble, renforçant l’authenticité et l’expression du terroir dans
chaque bouteille.

Estate Selection Chardonnay 2020
Mendoza, Argentine

Chakana Estate Selection Chardonnay est un vin blanc vibrant et complexe issu du vignoble
Altamira, dans la vall&eacute;e de l&rsquo;Uco, en Argentine, refl&eacute;tant toute

l&rsquo;&eacute;l&eacute;gance d&rsquo;un terroir d&rsquo;altitude.

Vinification

Ce  Chardonnay est élaboré avec des  levures indigènes pour préserver son caractère
naturel. Le processus de vinification adopte deux approches distinctes :  25 % du vin
est fermenté en fûts de chêne et vieilli pendant  6 mois, tandis que les  75 %
restants fermentent et vieillissent dans des œufs en béton, mettant en avant la
fraîcheur et la minéralité.

Cette combinaison de techniques d’élevage crée un vin équilibré, alliant une texture
crémeuse et une influence subtile du chêne à un profil vibrant et axé sur les fruits et la
minéralité du Chardonnay. L’ajout de  10 % de Sauvignon Blanc apporte une
complexité aromatique et une fraîcheur supplémentaires.

Notes de Dégustation

Robe : Jaune vif avec des reflets verts.•
Nez : Arômes d’ananas, de  notes toastées et une fraîche  minéralité.•
Bouche : Moyennement corsée, dense et vive, avec une acidité rafraîchissante.
La bouche combine des saveurs de fruits tropicaux mûrs et une longue finale
minérale.

•Alcool :13,00 %

Composition: 90% Chardonnay, 
10% Sauvignon Blanc
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Le Saviez-Vous ?

Le nom  Chakana fait référence à la  constellation de la Croix du Sud, utilisée comme
calendrier agricole par les civilisations andines. Le  jaguar représenté sur l’étiquette
était vénéré comme le "seigneur de la nuit étoilée" par ces cultures anciennes,
symbolisant la force et le mystère.

Accords Mets et Vins

Saint-Jacques poêlées avec sauce au beurre citronné : L’acidité et les notes
minérales du vin équilibrent la richesse des Saint-Jacques.

•

Poulet grillé aux herbes : Ses saveurs toastées et tropicales s’accordent
parfaitement avec les qualités savoureuses et aromatiques du plat.

•

Risotto aux asperges et Parmesan : La texture crémeuse et l’acidité
rafraîchissante du vin rehaussent la richesse et les notes végétales du risotto.

•

Fromage de chèvre frais : La minéralité et l’acidité vive du vin tranchent avec
la richesse acidulée du fromage.

•

Wine Enthusiast (WE) :   88 Points   (2018)  
Generic white fruit and mild oak aromas are easy to like but just as easy to overlook. A pulpy palate is oily
and fairly full, with intermixed flavors of melon, orange and nectarine. A steady finish confirms that this is
a Chardonnay with potential popular appeal. - MICHAEL SCHACHNER  
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